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LUNDS 8?% ERSITETS
FOLKMINNESARKIY

Sm. Tveta h. Uppteckn. av Kjell Hagherg
Rogherga ~ somnaren 19208

Kristina Isaksdotter
B. 4 RBR. 1850

Vaggvisa.

Gunnar hade en liten gullvagn
didruti han akte

izde en liten pisks 1 sin hand

feoid

Han smillde sa mdlg’ han rékte

Drangar och pigor hade han nog

Hastar oeh vagnar till husbhehov

och ménga smé pyttor pld taket.




Sm. Tveta h.
Rogherga ' ‘ : somnaren 1928
Kristina Isaksdotter

e dnRe 1850

Vazovisa.

o 4

Skatan sitter po ladugardstak
och sj8nger 0y sina doétirar:

vad ska vi 1 vinter bo
vi frysa om vira fottrar.

Vi ska rese till Denmark
och kbpa skor for ennhalver mark.

Tre trinna pepperkorn

Goken gzaler 1 silverhorn
och bocken slar i trumms

g4 hela jorden gungar,
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Sm. Tveta he , %ppteokn. av Kjell Hacbherg
Bogiexrza . 2 sommaren 1028,
Fristina Isaksdotter

F. 1 R.1850

MATRATTER.

v

Vid begravuningar anvindes alltid "plockkstt", 4.
VeSe XalvkOfy 1 bitar, som lago i sitt spad, till

frukost.

Stek forekom aj fory kalasen,

utan man anvénde salt kott och flask. Lutfiskuvar en
staende rétt, likas& bruna bonor, sttost, viter grot

och optkals.

Maten vid begoravininzaTe

Till frukosten innan begravningen fick man brod,
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smir, ost, Olost/d.v.s. miclk i dricka/ , plock-
kott oeh “frukostsup'.

Till middagen efter begraviningen fick man smor,

brﬁd, ost,:drieka/ drickat dracks ur en stor gemensam
kanna av tehn»eller ﬁré,éscm:gick bordet runt/ , kokﬁ
salt kott eller fldsk och bruna hinor/ ibland &sen ris-
grynspudding 11l kottet/, lutfisk och potatis, viter
grot, sétosﬁ, saft - eller bérkré@med vispad grédde,
samt flera '"middagssupar”.

Kvallematen bestod av réster fréan middagen.
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Vitergrét anvancaes vid hogtiderna. Den var upplagzd
pa stora tennfat och var rutad wed saffrabp ¢ller kanel.

1 vardagsﬁélag at man wjilegrot. Den lades upp ir
ett stort lézfat; ur vilket alla &t. Mjolk fick man i
varsin ler- eller tennsk&l.

'Eavregrﬁt forekom mera sparsamt, men nan kakaﬁeﬁ
stallet vidlling av grynen, som maldes hemwa.Havren la-
des 1 ett stort kar och kokande vatten hilldes p&;kﬁér
sédén vatten draget omkring en timme ; bglldes vattnet
bort och sédden torkades i bakugnen. Maldes sedan till

gryn pa en handkvarn av sten.
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 Brodsorter.

I~vardagsla@ anvén es blandbrbd eller s.k. bal»
brdd av havre och rdg. De fattlg &to havrebrﬁds
Vid bjudningar anvindes sik tebrod av siktat régmjol.

Vidare baksde man ﬁotatislimpor~av rivenf kokt potatis
N ol H ..{.

och rdegmjdl. Dette blandades och fick sta Over natten
ocll jEsa nuom Jest anvances "brygdjist', som man ficlk

'vid brygden.

Vortebrod. I detta lades vort och sirap.

Enebérslimpor. Enebir repades, torkades oeh m&ldes¥

samt brysdes. Det sbta togs undan och anvindes till
bak.
Hestbrod kallades ett slage havrebrod, som ma?@av

histarna , nar maﬂ‘var ute och skjutéade .
7. ‘

quuornq forvarades i Llctor aliecp. &lttldr Hal-

brodet haabge att uorra i taket i kdket,eller stugan

och lades sedan ner i ett Lar:M///;)
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Potatisratier.

Potatisen anvandes 1 vardagsjag oskalad, vid
fester skalade man den. Vidare anvéndes den till
potatis- och rotmos, pannkaka oc SODDa.

Potatispannkaka . Kokt potatis stottes till mos.
D P

Morstter koktes och revos sonder och blandades med
potatisen, jamte ndgon sked mjol och litet salt.
Bakades i jarnpannor och anvédndes till aftonvard till-

semmans med stekt flask. Ibleand stektes den upp 1 ski-

vor till frukost,.

Potatissoppan gjordes av potatis, mordtier, kols

rotter och sovelspad.

AS
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~Lingon blockades flrfarligt mycket och koktes
ner i stofa tunnot. 38 sctades e och &tos med mJjolk,

Miolk. ﬁy mjﬁiken beredde ménkviter grot, havre=~
grynsvélling? pannkaka, stenkakor, véfflor, Clost,
sotost, ostkaka, filbunke i oSt Mele

Gradcen sparade man ihop dag for dag bch k&rnade
smor av. Man hade dragkirnor med en korsstake iﬁuﬁiQ
Smﬁret,gackades A tréb?tﬁor med lock och gomdes till

marknaden eller andra stadsbestke.
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_ Uppteckn. av Kj ell Hagberg

aemmaren 19 28 .




