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Men borjade mjolka k1. 5 pd morgnarna pd de ghkdar som limnade mjslk

mjolken hemma var inte s& noga pid tiden. Evinnor utfirde mjdlkningen,

~kallades mjolkbotta som var av tri, nidr denna var full tomdes den. .

i storre kopparspannar eller krus vilka rengjordes med varmt vatten

..............................................................................................................................................................................................
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Gran.eller enris forekomm inte pd ifrégavarande platser. ...
Kvéllmgblkenwplaéeradesmimanmstﬁrremspann“héngd”imbxunnﬁnimMjﬁlKi%ﬁ?
stilldes pa-hyllor. eller ett stort.bord. Mjolk sélldes till dem som.

person. Separatorn drogs dA av hist med en s.k. vandring Zven ett

privatmejeri tillkom i Aryd ndgot senare s& smdningomm bildades dett
Sops
A ;€

tillwandélsmejeri,wocﬁnderikt6rmfungerademﬁndségaremEdyardmiﬁppaqnw.

EfiksbeygTééﬁdawtillsmmejerietmupphgrdemomkringﬂlQEOmtalat“démﬁryds:
borna ansldét sig till Brikne-Hoby mgjeri vilket Hr i bruk &n i dag.
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MJOLXEN SOM DRYCK,
Nymjﬁlkad__.mj_'dlk___var._.mycke.t...s'a',llan.,néggp,Qan@énde»_som...dxt.y—ck,.mmjblken~-;—

skulle.;helsi:--uvaré;.avkyldQ,-.-if.-de.,allrla.ileSta..vfall-en~--»ani«'-énd-e»s--skﬁmm%~~

mji;ilkﬂue»l-le-r-.-kfalr-nm-g'c-il-k-.-»--Den---se-:c-‘-verade-s---i---ei;ft;-'--stor—t—--lerf—a»t--—som—-~sa=t—t—es~~
mitt pd bordet i detta fat placerzdes triskeder runt 1 fatet s

smor._och ost. Mjolk till f8rg mm. forekom inte. Barn kunde. i minga.--

fall dricka spenvarm mjolk, det anslgs vara.mycket- fiedslakigt,

mé’mga--éildre...sommva.r..-klena.-dxtack.uo.si.ladum.j.'cs.lk-. .....................................
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MJOLKRALTTER.

~Med--brdd-i-uppkokt mjtlk kallades plockfink. Uppkoktmjolk till . ..
kall grot var mycket vanligt, Bggmjdlken fick koka upp s& vispa-

_0lsupa _eller drickasups forckomm endast Annandag-=jul. .. .
~Filebunken bereddes med..socker. och ingeféra och forekomm endast . .

_om sommaren..R&mjolken bakades kakor. av-.(pannkakor) rim;6lk. gavs ..
bort ocksd, inte nigra ritter av mjolk tillsattes gﬁ%”lbpa utan

_skummades. bara en gimg, skummningeh skedde med en trisked och ..

~grédden samlades. i ett. stort.lerkrus i vilken den fick std tils

den loppnade, d& forst va den f8rdig att kirna.
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__i_bAda bondhemm som torparstugor, platsen £or kirningen var bide o

E ﬁ_/./ 5

—.des. smdr, d& det var svart att f8 smor fick dem std s& mycket .. .

~lingre att k#rna ndgot.annat. va. inte att gbra. Kdrnmjolken an-

..............................................................................................................................................
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—.ra.-hir eller nigot annat som inte borde finnas i smoret, ndgot
-~ fArgime gagnades inte &twistone inte i de allra flédsta fallen,

----- smérkli—mpe-n—Akal-lades--dr—-i:t;vt‘e,l..‘evllefrmsmb'.styck.k,e..vochv.ffdxtvarade,s,_.pé,.,4__“,
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anvhdes $ill vetebrddsbak, smbr anvn

_f#llen anvindes en smorspade som den ena sidan var utsirade ramder

..som-gjorde smbret. litet trevligare i den Hldsta tiden anvindes flat

. lertallrika tillockmed av. trétallrikar, smbr.som firgning var mycke

~s8llan men 44 i en triask, tillverkningen i hemmen.fOrekommer. &nu..
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Till ost begagnades oSkummad mjdlk. Bare kalvmage fill 16pe,fﬁén f
tog reda P& den oststannlng som blev av mgolken som kalven fick det | ;?
forsta milet, s& 1fyldes rémaolksgradde for lopessklnnet skul-le 1
bliva fullt samt ett par glas konjak for att lopet skulle bli extra
starkt och bra, sid hingdes desama till tork 4 4 5 m8nader. Nir ost—
mjélken skulle beredas tog man en bit av det tillagade 1lopet lade
den 1 en mycket tunn linneklut och sedan lades den i mjolkkittlen,

s& fick ostberederskan krama den och skolja runt i kittlen till dess
'mjﬁlken 1l0pnade eller blev ostmus. Alltid en kopparkittel anvindes
vid uppvirmningen av mjdlken som skedde pd spisen den 18pnade massan
kallades ostmus. Det 1l6pet som blev Over hingdes till tdrk, ostmassan
togs upp med bara hi&nderna och kramades ner i ostkar som var olika
stora, alla med en utsirad botten for osten skulle fi ett vackrare
utseende, ostkaren varigera fra&n 3 till 10 kannors. De var s& gjorda
att de 1l#tt kunde tagas Atskilda ifall de inte gick att f& osten

ur karet p& annat s8tt, man fick vinda den s& att ovansidan kom

nerédt att &ven den kunde f& det fina mdnstret, vindning av osten
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varannan dag tills den blev s& pass fast att den kunde tagas frén ka-
ret och placeras pa ett bord helst vid ett fonster som kunde Oppnas

vid kidnlig vdderlek. Ostkar kunde vilken som helst tillverka som var
lite sl86jdkunnig. Den utpressade vasslen kallades skoljevassle den
anvindes bara till kreatur. Till grot ah&%des bara den uppkokta vasslen
(tjockvasslen). N&r osten var firdig saltadés den pa Oversidan var

géng den vindes, d& med grovt salt, osten fisk vindas varannan dag

i en vicka, osten fick vidndas d& och d& tills ett par ménader har

gdtt, Med mycket passligt vider och mycken passning kunde den anvindas
i tredje ménaden. Ost i bondgdrdarna var en mycket vanlig r&tt. Ost
kunde bevaras ett &r och mera, det var mycket vanligt att byta ost-
mjolk 44 kunde flera stycken samlas med var sin span n mjolk vid sé-
dana bytostgille skulle de trakteras med kaffe och dopp. S.k. tigg-
ostgille forekom ofta. I prastgérden har aldrig forekomit négon ost-

tillverkning. Men d#rimot hos skoll&raren var osttilverkningen obli-

gatorisk.
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