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jen iiy*tmﬂé efter nagra %r t111 Hindby utanfsr e T uvégglargn
far hade sitt fordldrahem. Som ung fick hon 31:r” ga hog baron
von Diben pd Njdnis herrgdrd och traffesde dar gin wman, i{,d. brevbirs-
re Per Nilsson , eow d4 ocksd arbetsde pi herrgdrden, Tite
Tet slutade hon sin tjdnst pa MjSnie och her sedan dess h
man med det lantbruk, sow hir till shtugan, '
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stye

Klsdedrikt: "Forr hade alla bonderna stora férskockar, en 25 - Jo
T

keny men for ungefsr fewtio Ar sedan, slutade de upp med att ha Tar,
Av vllen fran firen spann de garn och vivde ylletyger hewma, och sedan

gick skrdddaren omkring 1 gérdarna och sydde klider.," I slutet av 18col
talet bhorjade man kipa konfektionsklider, Det var kldder av tunnare
och finare tygz, vardagsklider av hemmaull anviandes mycket lingre, i
varje fall
stad, "De, =om hade g4 de lkunde, skaffade sgig konfektion, Dest Finns
folk HAnnu, som har hemmavivda kostymer, Folk tyckte, =it de fabrike-
gjorda kiiderna var s& fina, men det var mest ungdomar, gom skaffade
gig konfektion. Det var hela kostywmer, sowm de kbpte firdiga, inte en-
ataka plagg. Hatt borjade flickorna anvinda fEr en 4o-50 &1 sedan,n
Bkodon: I vardagslag bar man triskor., Skomekaren gick omkring i gardar
n= och gjorde skor, men det var endast grivre och enklare skor.tS& 1in
ge Jjag kan minnag, har man anvint fabriksgjorda skor till bast, och om
folk ville ha finare skor, fick de +ta’in till stan. Fsrr var alla skor
gvarta, men f6r en lo-Po &r sedan birjade de med bruna skor." Skomodell
“lerna var ungefir dessmma som nu, man anvinde emellertid mest légklac.-

1

kade skor, "Nar jag var pi WNjonis, var didr en skomakare, som sydde skof

till mig. De var granna, d8r var blankekinn pd sidorna,v
Textil: Forr vivde man sjilv Iorkliden och mindre saker i bomull, men
s& l3nge meddelerskan kan minnag, har man kopt Fabriksvivda bomullsty-
ger, som wan sydde sommarklinningsr och forkliden av, Bomulletygerna

var smiblommiga eller randiga. Till en bdrjan fanns bomullstygerna en-
@asﬁ@z staden, ﬁ@m frin och meﬁ omkring 19oo kunde de kipas 1 affsirer—
na pa landet, FSr 4o-50 2r sedan birjade man mer allwint kdpa fabrike-
gjorda ylletyger, sor endast kunde kopas i staden. Det fanns bade fi-

nare och grivre tyger. Allmogen bar emellertid linge sina henmvivda k154

g& linge man holl fAr, Konfekitionsgkliderna kiptes i Kristiash-
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der,"Nar jeg 1&g p4 lasaretiet, var dir en bonnamora Trin andra esidan
Kristianstad, och hon var To &4r., Ndr hon skulle resa hem, hade hon en
svert kidnning ph sig, och hon =a’'=jdlv, att den hade hon fatt, nir
hon stod pa gingen.m 1 det lingsta anvindes de iabriksgjorda tygerna
endast 1111l klinningar. Kostymerna gjordes av hemmavivds tyger, Forr
hé&de kbpte och vivde mwan linnetyger, men sedan kunde man kdpa linnety-
ger billigare 4n man vivde, och f8r ungefir 50 Ar sedan Sverglck man
t11l att kopa linnetyger. Linnevarorna kdptes i Krietianstad, och de
anvindes ti1l1l lakan och duktyg. Det hemmavivda linnet ver starkars och
vackrare Hn det fabriksgjorda, Gardinerna vivde man sjilv, men det var
mycket billigare att kipa gardiner firdigs, och f8r omkring 50 &r se-
den blev det »llmint att kipa gardiner, Det fanns bade randiga, rutiga
och blommiga gardiner, forutom de vanliga vita tridgardinerna, och de

kunde %dpasg 1 affdrerns pi landet, I vanlige fall hads wan inga ling-
gardiner utan endast keppa, "De gamle hade jalousisr., Det var kuldria

ardiner, gom hingde »& en tridd, och sow drogs for pd kvillarna,r
liobler: Finare wibler kiptes fdirdiga, de enklare giorde man sjslv eller
bestillde dewm hos bysnickaren, #Det var billigafe att ba mibler 4n
att leja en enickare till att gdrs dem. Fabrikegjorda mobler kopte de
redan pa 18co-talet,w
Porglin: Porslin birjade wman anvinda i slutet av 18oo-talet, och det
var mest tallrikar, bringare och gritfat, men inte =3 wycket karotter,

som kom 1 bruk, Man brukade kaffekoppar, men varken tefat eller sscietd

ter. De forete kaffekopparna var stora, vita och enfdrgade, utan Sron
och vidare vpne owmkring, Sedan bdrjade man anvinda storblommiga kafle-
koppar, minstrade i farger. Man hade bade vita och ménstrade tallrikar,
Porelin kunde man kifpa 1 lanthandeln, I Lindehls sffir i'Vénga kopte
min mor kaffekoppar utan Hron,"

Glas:"Glas har funnits s3 linge jag kan minnes."De var 14
s?éta och kiptes 1 lanthandeln, I allminhet drack man ur
vinsglasen var 18ga med rund fot och utan ben.

-
Oppar, Brinnd

1ga, tjocka och
k
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Tapster: I slutet av 18co-talet bdrjade wan anvinda tepeter, Ti1ll - LUND
borjan wAste man kdpa dem 1 Kriestianstad, men dan tog lanthanﬁiarna -
hew tapeter., Det fanns bide 1jusa och mork? tapeter, men de vanligas-

te var storblommiga 1 skarpa firger, mest blétt, Taken tepetserades

ocked, Man tapeteerades f@r att slippa tvatta vigzar och tak, som (wex)

var bridfodrade, och det var de ¥8lbirgade, som forst birjade ﬁap@t

sera, maresn var det rum, som Lorst blsv tepetssrat,

Spisar: Gjutjirnsspliear och k?mlnar Kom 1 bruk 1 slutet av 18oo-talet

kanake rre tillbaka, De kdptes i Krietisnstad i jirnaffsrerns. Spit

garna s 1 ktket, ph den plats, dir man fdrut hade haft eldstaden

Kakelugnarna placerades dir “\“thn murningen L'QﬂS i hirn eller

Jﬁvnrfﬂ@%ﬂn‘ Fabriks rda yXor borjade anskalfas pa
1880-90-talen. De hade sanma ut'fx zom d@ ﬂ@mm&gjordﬁ, men de var
tunnare och bittre, D= filar, som man anvint, har alltid varit fabrik
Jordm. "Lingre tillbaka hade de inte sig, utan de higg med yxor,wAl-
gsa redskap kunde man kiopa 1 nirmaste lanthandel, De fabriksgjort
‘ inte s& klumpiga och ohsnt@rWig? gom de hewmagjorda.
"Forr glorde smederna spik, wmen deras spik var stor
gravrﬁ och ﬁnlkﬂuvud&na tjockare och klumpigare.v Swidesmanu-
Talktur som spik, gingjirn, fonsterbeslag ete. birjade man anvinda D&
1880~ och %9o-tslen, ”D@ hade inte fonsterbeslag, for de Sppnade int
fonstren. Smidesmanufekiuren kdptes 1 Kristiamnstad,
Lantbruksredskap: "Liar och skiror gjorde swederna, det @r forst de
allra senacte dren, sow wan har kipt sidana., Det var nog efter forra
kriget, som de birjade kipa 1imr . Omkring 1900 hade de vandringar,
trickorna kow bruk ungef&ir 1925, SJialve maskinen stod p& logen, och
darifrén gick nger ut till vendringen, Sladttermaskinen kom 1 borjan
av 19%oo0~talet,® Plogarna kom 1 bfuk 1 eglutet av 18oo-talet, innan hade
man anvint trifrder, Plogarna tillverkades av olika fabriker, och det
f=nng plogar fHr en hist eller for tvd, "De gjorde sjilv bade &rder
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ACC. N:R Mvi, 7 7 7
och harvar, Till plogarna kipte de billen, och sedan gjorde de triety-
ret hemma, v Jordbruksmaskinerns kiptes i fristianstgd i jarnaffirerna,
som tog hem, vad man behdvde. "De nya redskapen tog bittre 4n de gamla
P& 1930-trlet kom traktorerna, mSmeden gjorde spad: cl men
det var firr, s=e’n, nir de fick nya ' Epa-
darna dir ocked, Handrifsorna var he m osat

och gjorde sfdana och sedan silde den,

iﬁﬁtbrukqmmﬁkiWVQr”~ Histrifgor och skirdemaskiner borjade man anvinda
omkring 1925, vlot R9b87ﬂvqhﬁll“t bor Ja ﬂ@ ﬁ% foret wed lantbruksmaski-
ner, se’n har de kommit smidningonm,

1 och salufdrande: r, kldder och tyger séldes av kringgien
de forsdiljare, sdrskil Fram £111 18%o-talet holls det marknad
i Arkelstorp tva ginger om i , och det var bide kreasturs- och varu-

marknad, Merknadsplatsen lag vid mejeriet, Innan wmarknaderns i Arke
torp kom ti1l, hade man i stillet markna ler 1 Vinga tvé ghnger ow uf&ﬁ
efterhist och var, Dir lig marknadsplatsen norr omn vagen, sowm gir mot
Asperyd och Skiresnds, D=2 handlade mycket p& muiknﬂd@rnd, men allra
mesgt, nir de reste till stan, First de censste Aren har ekonowiska
foreningar bildats,

i
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na, Nir man hade stidat fordigt till séndagen, striddes enriset pa.

Iblend strédde man med gran, sarskilt vid helgerna. "Det blev s&’n

frisk 1uft, nir de lade ens pa golvet.” Senden och enet lag kvar hela
vecken, och mam kunde 1litteare sopa ut smutsen tillsammens med enet

och sanden. Man anvinde bjérkriskvastar. Golven skureades varannan vecd
ks med halmviskor och sandblandat vatten., Till julen lade wan in "kliy
por' (halm), foér att barnen skulle leka 1 det., "1 Bibeln star, att
Jesus 1&g 1 en krubba i halm, och dBrfdr skulle de ocksé ligge 1 halmf

[ 4

ilen hade inge mattor. "De’ va’ inte ritt att trampa pd dem.," Pa 187o-
talet slutede man med att strd golven,

Viggprydanader: Till hgtiderna hingde man bonader pd viggarnéa. Férr

hade man hyvlade bfédvaggar av slata timmerstockar, "bole", som tvit-
tades till jul, pAsk och midsommar., P& Bo-talet birjsde man tapetsera,
férst kammaren och s& smaningom de 3vriga rummem, llan anviande blommi-
ga tapeter, mérkare och mer farggrannea an nu. Tapeterna képtes i
Kristianstad. De valbargade bénderns var de férsta, som satte upp ta-
peter, och efter hand tog de fattigare efter. P& 18Bo-talet blev det
vanligt, att wean skulle h&a tavlor pa viggarna. Det ver oljetryck, som

férestédlide kungafamiljen eller hade religi®sea motiv. Tavliorna saldes
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av Kringvandreande férssljare,
Bords- och sképprydmsder:Till vardags hade man ings dukar p& berdet,

Till h¥gtiderna och vid festliga tillfillen anvinde men vite linne-
duker. Pa girdarna hade de gamle vaser av en sorts lera, De vaf st0-
ra och higa och stod pa skfipen. Umadlade drickakrus sted ocksd framme,
Under julen hade men $1 1 dem, Under hela julen 1&g brédkskor fream-
dukade. Underst lade man en stor kavring av kornmjél, ovenpi den en
mindre kKake halviint br¥d, sedan en snou wmindre ksaka fint bréd och
gverst en bit vetebr#d. Znds bordsprydnaden under julen var trearms-
de tréljusstekar. Under pasken dukade mean wmed firgsde paskigg. Till
micasommar hade man blommer och gréna grenar som prydn.ad.

Spisar:l kéken hade de Bppen spis och i den sted en trefoting, pa
vilken gryterna placerades. Kiket upptog ena delen av sterstugan., 1
femmeren fanns ingen eldstad. Nar mean fick separat kék placerades en
sdttugn 1 stugan. Det var pd 18To-talet. P& Bo-talet bérjede man an-
vinde x8ksspisar av jarn. Ungefiar Samtidigt skaffade sig de mer vial-
situerade keakelugnar. De stod 1 storstugen och var gula eller vita.
oma keminer hade man i keammeren, De stors ugnarna var byggdsa av gEri-
sten, och till hégtiderns vittades de med kalk och krita. Den sotiga
fyren doldes av trialuckor. Sdattugnarna képtes fran jarnbruken, oftast
fran Huseby bruk. Sattugnsplattorna vear prydds med bilder, som fére-

stallde kungar eller Adem och Kva 1 lustgarden. Kekelugnarna var sto-
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ra och riackte frén golv till tsk, Det fanns bide blommigea och enfirgs-
de, bade runda och fyrkantigsa. De runds sfed i1 hérnen, de fyrkantigea
var stérre och stoed mitt pa en vigg. Laminernsa képtes i jarnaffirer.
Belysning: Den enda belysningen férr var btrasitickor. De skulle helst
varea av bjérk, eftersom fur rék f6r mycket. Iristickerna snoppades
med en sax, Till jul stépte man talgljus. F4 8Bo-talel bérjade man med
fotogenlampor, férst sm&, sedan stora., Fran och med tredje stndagen
i Tor (mars) skulle man liggea sig 1 dagsljus. 1 oktober eller november
bérjade men &ter tinde ljus. Fér ungefdr femton ar sedan fick men elekd
triskt Ljus i Oppwmanna och Vanga. }
Blommor:l fénstren hade man pelargonior, blodsdroppar och Hjdrteans kir
UDe skulle tiga och ta’ sticiklinger och inte tacka fér dem, fér de’
va’ inte bra," Gjorde man si fick men biattre tur med sine sticklingar,
Andrea prydnsder:®Det fanns en som gick owmkring och gjorde halumkronor
och triaviteae faglaf med utbreddea vingar.av virmen snurrade'de runt fér-
Jamt." Halwmkronorns och faglarna hiangdes endast upp till jul,
Ovanstiende uppgifter har meddelaren hiamtat fran

Vange-bygden i allmsnhet,
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WATBEHEDNING OCH WALTIDSSEDER.

Spennmilens beredning till wmjsl och grym; Som sidesslag till matrdt-

ter och bréd anvindes rag och korn. Under dalige Ar aavinde man havre
eller potatis som mjdlersatining och mjélutdrygning. Potatisen kok-
tes, stéttes och blandades i mjélet, Brédet h&ll sig di mjukere och
smakade gott., EBttcannat mjélutdrygningsmedel var Zrtor., De maldes och
blandades 1 mjslet., Brédet blev torrt. Bark har brukats som nédbrids-
Zmne, men inte 1 berdtiterskans livstid. For linge sedan Krossade man
sgden med en sten 1 en urholkad sten. Denns wmetod har beriatterskan
endast hért talas om, De fattiga melde sjalva sin sid pa swma handkvard
nar, "Det blev inte sa fint som nu, men det dugde gott." Dir det fann
stora biackar hade mean vattenkvarnar. lDessa Zgdes &v bolag, som hade
en man anstilld, "mdllaren®, som skEtte kvarnen, Vem som helst fick
mals sin sad dar, 1 geangsld fick bolaget tull ( viss procent av siden
1 bérjen av lJoo-talet upphtrde tullen och mean betalde i pengar, MEl-
laren hade alltid fatt sin betalning i pengar.

- Bénderna kérde till kvarnen med hist och vagn, men de
som hade litet wdld, bar den dit 1 sdackar, som kallades "m8llepasar®.
Till régen envinde . man tdta, Jjawmnea linnesidckar; havresidckarna var det
inte s& nage med,

Havren maldes direkt, men den skulle vara sa torr som

Ui
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m3jligt, desto finare och battre blev den. Lorn, som skulle beredas
till malt, torkades. ©Saden breddes ut p&d loften, dir den fick torksa.
‘D& och d& rérde men om 1 den., Um stden var fuktig, fastnade den 1 sted
narna, s& att kvarnen stannade.

Mjslet siktedes med handsikt. Det férvarades i stors
mjélkistor av ek, Usr héll det sig bdst.

UGryn bereddes av korn och bovete., Loranet wmeldes
grovt, pad seamma handkvarn, som mjélel maldes. Stora gryn kallades held
gryn. "Var och en malde till sig., Nar det kowm stérre kvarnar, tog det

v wmed malningen hemma,”

&
Bréd samt mjél- och grynritter: lisn hade tvad brédsorter, régbréd och
kornbréd. Ragbrédet bakades som greovbrdd, kornbrédet blev girne "kort
och grynigt. Till julen bakade men kavringar av kornmjél blandat med
fint ragmjsl, och fint bréd av siktat ragnjsl, samt vértbréd av vért
fréan drickabryggningen, 1L allmdnhet bakade man om vintern en gaing i
ménsaden och om somwmaren en gang var fjortonde dag. Tillyjulen bakeade
men sS4 mycket, att det skulle rickea till "Fruedagen®, D4 skulle his-
taernea ha det brédet.

' “ilan gjorde ett par, tre bakningsr bréd, det blev
sé& to:rt till sist." llan snvinde surdeg i stdllet fér jast., Surdegen
var en deg &av mjsl @ch'vatten, som stod s& att den blev syrlig, dch

sedan torkades den vid svag viarme. Nir man skulle bake, brét man en
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liten bit av degen, fuktade den, och sedan jiste den degen. Vid bak-
ning viermdes vattnet, mj8l, salt och surdeg blandades i1 och degen
fick sth och jisa fran kvdallen till morgonen. D4 Zlte men degen i ett
stort tratpig. Man dlte med hinderna och med en degspade av tri, Mel-
lan varje gaang, som degen vindes 1 baktraget, miste det skrapas, och
man strédde mjdél under degen. Traget skrapades med degspaden eller
med en platbit. Mellen bakningarnéa skrapades eller skurades triget.
Dé degen var fardigberedd, gjorde man runda kakor av den. Dessa sat-
tes sedan in 1 ugnen direkt pa "sren', eftersom man.inte fick plats
med platear. Bekugnarna var av tegel eller grésten.‘Tegelsténarna i
ugnen var sa stora, att Lo-12 kakor kunde f& plats pa en sten. Ugnar-
nea eldades med ris, till dess stenarna blev vita, d& var det tillrick
ligt varmt, och gléden skrapades ut. Sedan band man enris pa en stang
och sopade ur ugnen med den. BrSdet sattes in och togs ut med hjslp
&v en stor br¥dspade. Lfter baket fick kakornsa, 8vertickta med dukar,
stéd och svalna 2-3 timmar. Till helger och h¥gtider bakade man Sanme
bridsorter som till julen men inte i s& stor utstrickning. Man bakade
inga smdbréd. Nar man skulle he frammande, bakade man munker och go-
ran pa jarn. L f8rningen ingick ostkaka, potatiskakor (potatis, mjsl
och agg), risgrynsgrit och sggkekor, bakade ovanpid ugnean. Férr i ti-
den fanns det inge yrkesbagerskor ps landet. Nar det skulle vars rik-

tigt fint, vid br¥llep eller begravainger, bestillde man kakor i

FOLKLIVS-
ARKIVET
LUND




acene M. 12040:7/

Kristienstad, men det blev inte vanligi férrin pa 8o- och ZYo-talen,
Brédet férvarades p& hyllor i killaren. Uet héll sig 1 allminhet
fjorton dagar. ; ' '

Den vanligaste grdten var korngrynsgrét, som lagé
des av vatten (eller vattén och mjélk), mjsl, salt och socker, L1 all-
msnhet tog men endast salt. Kerngrynsgrst 4ts med mjdlk eller dricka.
Nagon gang anvinde men sirap till. Risgrynsgrdten koktes &alltid p&
mjélk, Potatisgrét 4ts med dricka. Mjslgrst (ragmjdlsgrdt) ats wed
sirap. lan hede aldrig smér till gréten. "De vear radda om sméret."”

Férr i tiden, inaen man bdrjeade hs risgrynsgedt
p4 helgaftnarna, kekte man korngryasgrdét 1 stdllet. P& hésteagillena
hade de kerngrynsgrdt. Den koktes omsorgsfullare &n annars. Var och
en fick grét pa sin tellrik. Berstterskan har aldkig sett, att alla
2tit grét ur semma fat, Gritrim hittede men pad till julerna. Man la-
gade 1 allmsnhet inte valling, P& vintrarnsas, nidr det var ont om &gy,
gjorde man jastpennkaxkor. Klimp lagsdes med flask 1 , det blev en
sorts kroppkekor. Man gjorde inte mycket stuvaingar; grénsa&ernalkok~
tes och a4ts ostuvade.

I matlagningen anviénde man ocksa petatisgryn, och
av desssa lagade man grit.

Uvpig vamtf8ds: lnnan potatisen blev vanlig, 4t man k$tt och brid,

men detta var for mycket lange sedean. Potatisen koktes eller stektes.
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Mean lageade ocksa potatisgrét av den. En vanlig ratt var “artagrity:

en sorts drtor, som blev mbrka, nir de koktes, blandsades med potatis
och stéttes sedan tills det blev en grét. Kidlen koktes till soppa.
Rabbemos lagade man av kdlrétter. Man plocksde mycket lingon., De kokée
des utan socker och sétades allteftersom de anvindes. De fattige sitas
de med sirap, Man doppade brédet 1 liangonsylten och &4t det si., De vald
bargade blandade mj8lk eller gradde 1 lingonen, bian varken syltace eld
ler saftade., Syror och svemp kande men inte till, men niasslor brukade
men Kokea nasselk&l av, Fran tradgarden fick mean mordtter, drtor, grénd
kal, dill, timjan och 1ldk. LBk anvandes mycket till sill och potatis,
Den stektes och kallades potatisldk.,

Mislk: Mjdlken &ts 1 allmdnhet farsk, utom pid soumarcn, do man &t mycd
ket filbunk., Mjélken fick std& och surna i en stor 8k4l, som sedan satq
tes fram p& bordet, och ur vilken alls &4t.

Gradden skummades alltid av mjélken, och det gjorde
mean &ret ow, Gridden semlades i krus, och ndr man fatt tillrsckligt
mycket, kirnade man smir, Det fenns tva sorters kdrnor, dels den gam-
la, hdge typen, dir stangen drogs upp och ner, och dels en modernare
typ, som s&g ut som en Liten tuanna, och som hade en ve¥ pa ena sidan,
kfter varje anvindning skallaaes“xarnan @ed kokhett vatten och skl j.
des med kallt och stilldes sedan utomhus till torkning, Hen kirnade

varje vecks., Nir sméret var fardigkdarnat, dltes det i store, avliinga
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tritrag med sm¥rskedar av tri, och sedan blandades saltet i ,Direfter
fick smdret sta Ever natten, och sedan miste det Hltas en gang till,
eftersom saltet inte smialte fBrste gingen, uten det bildades seltlake,
Nar smbret var fardigt, packades det 1 stenkrus., Sméret anvéndes'pé
smérgisar och 1 matlagningen., Det som blev Sver sildes i1 AKristianstad.
lisn fick 1.50 fdr kilet, det var omkring 19lo, Mejeriet i Arkelstorp
startades pa 18%po-talet,

Ust gjordes av sbtmjdlk eller skummjélk, men skummjélks
osten blev segare och torrare sm sbtmjéliksosten, Lépe kunde k&pas pa
apptek, men ost, som yStades med det L¥pet var inte god., 1 allminhet
anvande wman l¥pe, som man fick vid kalvslakten, DA tog man kalvmagen
och gjorde den ren, och sedan hilldes litet mer mj¥lk i, och, férvarat
1 skinnet, torkades 1l8pet. Vid ystningen blandades 1l8pet med mjélken,
och man rérde omkring 1 massen, si att ystarna sjdnk till botten. Sedan
hZlldes vasslen av, och osten packades 1 korgar eller kar, och salt
stréddes pa. Darsfter midste osten vdndas varje dag i fjorton dagar
eller en ménad. Aven niar ostarna var fardiga, maste de vindas. Ustke-
ren var av boktrs, som inte gav smek. Laren ver fyrkentiga, inte spi-
kade, utan hopsatta med tranubbar, och i botten var inskuret en stjar-
na eller en blomma, Ustkorgarna ver ruanda och flitade av spin. P4 ys-
tagillena kom grannarna till varandra wmed mjdlk. Ystagillen h¥lls pa

vararna och sirskilt pa sowrarna, nar korna gick ubes Usterna férvarsd

des och torkesdes pa trahyllor (ostahyllor), Ost 4t man nar som helst
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men sarskilt pa sommaren och till julen (julasost). Som férning hade
mean ofta estkakor. Ust betraktades sow sovel, och men brukede ata den
tiil frukost, men pa ujbnis herrgard fick tjanstefelket ost och brid
till merafton och inte till frukest. '
"Har de lamnade bort mjélk, skulle de lAgga salt 1,
fér annars si blev mjélken férgjord, och de fick inte nagot smér. Om
man stod 1 ett vAagskil, dir vagarna gick pd ettt sarskilt sdtt, som
jag inte kommer ih&g, kunde man f& smér i kKirnen, om men kKdrnade. Ue
trodde mycket p& att folk kunde férgbre sudr och mjdlk fér vearesndra."
slaktminad) s& tidigt som m¥jligt pa morgonen, s& att slakten skulle
vara fardig till dess det blev dager. oSlakten skedde ute péa gardén,
och efterson det var w¥rkt, méste man ha ljus tant. Djuren bedévades
inte, uten men stack dem direkit 1 bréstet in i hjdrtat. P& lijénis
slog wman sleaktdjuren wmed en yxa 1 pannean, sa att ae.blev bedévade,
innean men stack dem, men s& gjorde inte bénderna. Efter slakten styc-
kades djuret, Férst skars huvudet av, och sedan delades sidorma mitt
i sir, och ryggen tegs f8r siyg. Hela huvudet anvindes till pressylte.
Tungen kokades och lades 1 saltleake, Hjarnan kastades bort. Friherrin
nean ven Diiben p4 ljsnis var dew enda, sem &t svin- och kealvhjirna,
och folk skrattade at det. Hela ryggstycket skars i bitar, och salta-

des tillsemmens med det andra filsasket, Hevbenen skars ut och stektes.
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Framstycket och baKStchet saltedes ner; skinken sealtades férst ner
och lag 4-6 vecker, och sedan hiZngdes den upp 1 skorstenen till rék-
ning. Alla indlvor (< rintan) sorterades, och det, som inte kunde en-
vindas, kastades, medan detl andréa rensades och skéljaes. Av 1unga;
hjarte och fliskkétt gjorde wmen hackekorv. kKorven kallades sa, emedan
kttet hackades med en blla pa hackebradet. Tarmarna envindes till
korvskinn, Levern kokites tillsammeans med pélsaﬁ, sedan togs den upp,
skars i bitar och stektes. P4 den tiden firstod men sipg inte pa att
ghra leverkorv, Wjslten och kértlarna kastades alltid., Bénderna slak-
tade till sig sjalva, och de brukade hjzlps vearandre., P4 Hjénis slak-
tade férdringen. Hackaren slaktade histarna, men pa Mjdnds slaktades
inga histar, de skicdkades namligen bart, nir de blev fér gamla,
Lungmos har berdtterskan aldrig gjort eller sett, endast hdrt talas
om, 1 &llminhet lagade bénderns en sorts korv, hackekorven, som k&al-
lades hackepblsa. P& Wjénds gjorde de flaskkorv (kétt med flasktdr-
ningar)men endsst f¥r friherrinnsn. Vid slekten fick blodet rinna ner
i en spenn wmed wmjsl, F8r att inte blodet skulle stelna, maste man ré-
ra standigt 1 smeten., Sedan den hade krmddats, och eventuellt spitts
ut, hilldes den 1 fjdlsternsa, né&r dessa var ren&, och sedan koktes
korvarna. Blodkorv ksllades fir pélsa, Palt gjordes av blod och myc-
ket mjél., Degen formades till avlings bullar, som koktes tillsammans
med blodkorven. Palten kunde f8rvaras lange, och ndr man behévde den,

tog man fram en bit och stekte."De gomde palt s& linge, att den meg-

FOLKLIVS-
ARKIVET
LUND



acc. nr - M. 12040: /¢.

lade, och det vixte to pa den."Mellanstycket saltades f8rst och rék-
tes sedan, Det kellades for spegeflisk, K¥titet saltedes ner i kar av
enetrd, lan strédde jsmt wed selt 1 karet, och sedan gned men k¥tt-
svalen med salt och packade k&ttbitarna tiatt i flera lager med salt
mellan varje skikt, bkinkorna hingdes 1 skorstenen, aantingen pa kraks
(Lange kipper med utvixte grenar) eller si slog man krokar i brader
och hingde skinkorna p& dem. Ibland var uganarna bygzde med stenar,
som s5k8t ut, s& att skinkornsa kunde Lliggeas pd dem. &n skinka hingde
en manad, och man eldade med ene och ségsp&n, fér att det inte skulle
filamma fér mycket.

Vid slakten anvindes langea, vassa slekteknivar, och
en sorts krokar av tra, som grisen traddes upp pd, nir den var slake
tad. Nar blodet och hackematen fjallades i fjalstren, anvaﬁdes ih&li-
ga kohorn, som kalladess fjdllhorn, Alla benen ph slaktdjuret kastades
Hornen eanviandes till skedar. Grisfétterna kastades inte, de koktes
och lades 1 saltlake, PA lijénds h¥lls inte nigof slaktgille, Férr
slaktades mycket far, ennars ver det mest grisar, kor och kalvear.
Pélse skickades som smekbit till grennarna, och sa gbr men fortfaran-
de, |
Vilt, fisk och Zgg: lien anvinde mycket vilt i hushallet, eftersom det

var stérre tillgang pad vilt di, Man Jagade hare, tjdder, orre, mor-

kKullor och dlgar. Vilt &t man farskt, hare och fagel stektes, men

algrdttel saltades ner, Men at mycket fisk: sik, al, p8dda och mdrt,

N
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Siken saltades, men den andra fisken &t man farsk. Ndr ndgon hade
fatt £f8r mycket fisk, gick han omkring i socknen och salde, Lutfisk,
kallad julafisk, k8ptes 1 Kristianstad eller 1 affiaren.

Men lagade mycket dggkakor f8rr, men i &sllmiZnhet &%

man ade ~K;kta eller stekia. 4v sin mor har berdttersken hért, ztt
man plockade vipigg. |

Dryckt Dricka drack man 1 vardagslag och 81 till fest. De, som inte
hade rad att hea dricka férjamt, drack vatten., Under arbetet drack
man dricka eller vatten., lialten beredde wman sjalv av korn, som torkes
des och krossades., Ul bryggde man mest p& histarna, nir siden var ind
bargad., Férst bryggde man &let, och en del av dettg spiddes ut och
blev dricka., Ulet férvarades i stors ektunnor. Lnbirsdricka gjordes
av enbar och litet malt, Férr saftade man inte. Varje bonde brinde
brinnvin till sig.“De,nyttjade mycket brannvin, det ansags som sJalvd
kKlert." Under julen stod briannvin och mat framme pi bordet, och alla,
sowm kom, skulle h& en sup och litet mat. Barnen fick brddbitar, som
doppats 1 brinnvin, "N&r min mor fick kaffe f¥rste gingen var hon
bara liten. Det var nog nagon gang pa So-talet. Hon var borta pa en
gard 1 ett arende och fick keffe dir.” "haffe har msn druckit i hels
min tid.""Te anviandes 1 min barndom, och kakao ocksi; men hir uppe
dricker de inte te,"

Kok- och stekredskap: Férr anvinde de mycket koppeargrytor, och dessa

skurades wed aska till julen, 1 sllmanhet anvindes Jaragrytor med
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ben, eftersom grytorna stilldes direkt pa fyren vid matlagningen.

Vid stekning anvindes stors pannjsrn med ben eller grytor, Beratter-
sken har aldrig sett stekning p&d speti. Stora stekar stektes i bak-
ugnen, och steken lades da 1 en panna. Ve vanligaste Kryddorna var
timjen och mejram férutom peppar och salt. Men hade kryddkvernar av
tra. Mortlarne var av missing eller sten., kaffet koktes & kaffeflas—
kor av gléas. Alle ksksredskap képtes 1 Kristiasnstad. I kéket hade man
éppna hyller, och didr stdlldes husgeraden,

Matordning och bordsskick: Vid sju-tiden At men frukost: Potsatis,

smBr eller flott, skummjdlk och dricka, bréd, Middag kl. 12: Lagad
met, bréd, mjélk (p4 sommeren mycket surmjsik) och drickea, Merafton
kl,5: Lingon och mj8lk, ost och bréd sller korv och bréd. Kvillsmat
k1.8: Iljdlgrét eller potatisgrét, vid mer festligsa tillfdillen korn-
grynsgrét, dricka eller mj®lk, bréd, lMen 4t ungefidr samma mat aret
om med den skillneaden, &ttt man fick mer lagad mat pa vinterﬁ. ps
s¥ndagarne fick men mer rahind mat, fér iangen ville ha nagon matlag-
ning d&." P4 garderna hade man battre matordalng under tr¥sketiden,
men pa Mjdnzs gjordes ingen skillnad. N&r arbetarns var s& langt bor-
ta, att de inte hann hem till maltiderna, fick de matsick med sig,
Fér att folket skulle veta, nir det var metdags, hade de en klocka pa
lijénss, Den keallades madaklockan och ringde kl., 5 p& morgonen, till

frukost, widdag, werafton och kvill, liatsicken bestod av fliask, brdd

och mjblk, pa Mj¥nas lade men varje vecka pa en ren duk, och den skul-
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le vars hela veckan. 1 vardagslag anvinde mean lertellrikear, till fes)

porslinstallriker, laten sstes upp pa fal och i karotter. Surmjélk
och potetisgrdt 4t alla ur samma fat, men soppa &t var och en pa sin
tallrik.Hos bénderns doppade men i1 gryten till jul. Dricka drack &l-

ls ur samuma krus., Béndernsa hade lerkrus med lock p&, de finare dric-

kekannorna var av trad och hade eneband runt omkring, och de var gjors

da av snickare eller timmermzn, Trikennorna eaviandes endast vid hiég-
tidliga tillfallen och siarskilt under julen. Da stod de p& bordet,
och nar nigon var tdrstiyg, drack han ur dem, Samams tallrik anvindes
till flers matratter. Férningen hade man med sig pa stora tennfat,
P& llj¥énss bryggdes 81 och dricka till jul, nyar och trettomhelg.
Dricka serverades s& liange det fannﬁﬁnégot,,sedanvfick man vaitten,

1 slutet av l8oo=talet kom porslinstallrikar allment 1 bruk. Dring-
arns pa Wjdnis hade sjslva knivar, det var venlige fdllkmivar. Horn-
skedarna dukades fram, och var och en hade ett sdrskilt mirke pad sin
sked, P& Mjsnss fick foiket inge gafflar, men ute pa gardarna heade
glla bade kniv och gaffel. Lingonsylten sattes fram i stora trikar,
och sm8ret hade men i lerkrus. Mjélken serverades i stenbunker, P&
ljends, nir madeklockan heade ringt, satte sig var och en pd sin platy
Rattaren och férdringen bérjade férst pad maten, och sedan kom de Ev-
riga efter 1 tur och ordning. lngen bordsbén listes, L berditerskens

.féréldrahem fick dem Zldsta bland barnen lisa bordsbfaen och tack

Tt

o

f8r maten,

/?/ff
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Tobak: Beratterskesns sviarfars far odlade tobek till husbehov. Tobaks- 'LUND

bladen, som var stora som skrippeblad, torkades och lades ner 1 krukoi

P

Efter hand som han behdvde dem, tog han upp nidgra blad ur krukan och
4t dem som de var. Denna sorts tobak kellades fér bladtobak. L Balsby,
Rinkaby och Ahus cdlades tobak till férsaljning. storbénderna rékte
sjéskumspipcr med porslinshuvuden, wmen annars sausade wan mest, eflter-

som det var billigare.




