fHddes 1871 1 Asperyd, Vangs, Fe-
iglb men arbeteant, och weddelerskan,
ick tidigt 18rs sig att fortjana eir
pohsubltride 1 kbpmannafariljer re-
till &r 1910 hade hon piates som hembi-

fewiljer 1 Gliteborg och Stockholm, Un-
sifllerskan som husa pé Tyreso slotht utar
for Stockholm, 1910 &tervinde hon till Vinga for att hushfilla for si-
na fordldrar och ckotte dem till derss dpd, Forstride sig efter hem-
kometen tidvig som gerveringshiilp. :

moyupdsrobarnsar
fda, Hon kowm
dan under flickaren, och fram
trade och hushillerska
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=
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HEMUETS PRYDANDE.

karna och taket. Nagon snnan 1lévning har jag inte sett.®

Golvet:Varje lérdagskvall och ibland mitt i vecken sopades golvet och
stréddes med vit sand och repat enris. Men gjorde s& for att det skuld
le bli friskt och rent, Till julen strbdde mean pd hackat granris. llan
tog en hel korg full med grengrenar, vilka sedaan hackades i hackelse-
maskinen och darefter sifllades. Denna sed minns beritterskan fran B8o-
talet. Hela stugan, tak, viaggar och gelv, skurades en gang mitt i sow
maren, nir det var vackert vider, s& att stugen kunde torka fort. L
kék och tambur hade man stengolv. iattor bbrjade anvindas pi 188090~
talen, Det ver hemvivds trasmattor, och de lag pa dagligen.
Vaggprydnader: P4 8o- eller Yo-talet tapetiserades stugan, teket med en
rutig'yapet 1 1jusbeige och mdrkbelge, och viggarna med (ew)storblom-
miga, blaaktiga tapeter. llen hade 1 alliminhet storblommiga tapeter
och det var vanligt, att taken ocksd Lapetserades. Tapeternsa k¥ptes i
nagon handelsbod. Samtidigt skaffades de férsta tavliorna, som képtes
av kringvandrende férsdljare., Det var oljetrycksplanscher, som fére-
stédllde t.ex, "leannens aldrar', Andra hade religidsa motiv med eller
utan bibelsprak, t.ex. ett, som férestdllide Frialsaren staende framfsr

en stdngd dérri Undertill stod:"Se, jag star fér dsrren och Klappar.®
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ace.nk M. 1204302,

Bords— och skapprydaoader: Till verdags lag dukar pa endeast under malj

tiderna. D& anviandes en vit linaneduk, lika bred som bordet, men né-
got lingre, s& abtt en bit av duken hingde ned vid kertédndarna av bor;
det, Under juiheigen 14g duken pa hela dagen., lian anvande &lltid vi-
ta, hemvivda drilldukear. 1 bondehemmen hade mzn som sképprydnad dric;
kakennor, som rymde ett halvt stop, De var omalade och hade band av
ene runt om, 1 vardagslag 4t men p& lertellrikar, men till hégtider-
n&a dukede men med porslin och satte fream massingsljusstakar pa bor-
det, Vid féster och hégtider fick maten varsa den endsa bordsprydnaden
Spisar:l beratterskaas frildrshem hade men dels en bppen spis i ki-
ket, dels en sdattugn, som virmde upp tv& rum, och som eldades fran
ksket, For att elda upp sattugnen wAste man ssitta sig inne 1 skorste.
nen och ligge in veden 1 ugnen diarifrén. For att dblje den sotiga |
skorstenen hade man trilueckor fér Sppuningen. Maten deades i grytor,
som stod p& trefotingar pa den Bppna fyren, Bakugnen var av grasten,
ogttugnen heade stjarnménster pa framsidan och p4 sideorna bilden av
en men till hist, Detta eldningssystem och samtlige spisar envindes
till 1922, d& huset byggdes om, L bondgirdarna esnvindes kakelugner,

sow ofta var grinflammigs.

fotogenlampa &av bleck uten glas. 1 bleckkannan satt en kork med 1jus

veketradar, sow brenn, Fotogenlampan stod p4 en tratralla, som hing-

*
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de ner i en staltrdd fran teket. Lempan hingde intill sittugnen, och
pa vinterkvillarna satt alla pi pallar i en cirkel under lampean. Hem-
stépte talgljus anvindes vid julen, och da men behdvde extra ljus.
5S4 smaningom skaffade man sig stérre fotogenlampor med glas, vilks
dels hangde i teket och dels stdlldes pa bordet.
burkar eller lerkrus. De vanligaste krukvixterna var pelargonis, tof-
felblomma och fuchsia. Sticklingar teg sig battre, om man hade stulif
dem, Detta tror man fortfarande pa.
Andre prydnader:l berdtterskens féridldrehew hade mean inga prydnads-
féremal, emedan fadern ansag, att det var lyxartiklar,

Alla uppgifter hear hamtats fran beradtterskeans fér-
‘dldrehem i Asperyd. Fadern var torpare under en av gardarna i Vanga,
och dessutom var han snickare, gjorde mbbler, tillverkade redskap och
husgerad osy Hemumet var fattigt och ansprakslést, men genom faderns
extrafértjanster, och d& bida féridldrarna var mycket arbetsamma, ha-
de familjen det relativt bra stallt i jamf8relse med andrea torpare 1

socknen.
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MATBEREDNING OCH MALTIDSSEDER.

Spennmilensg beredning till misl och gryn: Till vardagswat och grovbrid
anvindes TAg, AV vete bakade man vetebrsd, som riknades som festmat,
Korn anvindes framfdr allt till gryn, I meddelerskans barndowm odlade
man inte havre, Nigon ging drygades régnjolet ut wed potatis. Sdden mal,
des pd en =tdllbar handkvarn, sow malde s& grovt, att den endast skala-
de sideskornen, Nir man gkulle ha mjdl, skickadeg siden dirfor =alltid
ti11 kvarnen, Binderns i Vinga-irakten malde =in s8d p2% en vattenkvarn,
som hette Sigmbllan, och som Hgdes av en millare, Man fick betala for
malningen, och degeutom skulle willaren h@,@n vies procent av siden, Ar
1914 betaladeg Hnnu denna tull,

"Nar vi var barn, fick vi g& flers stycken i1l wollare

Var och en bar sin smala, vits linnepdsd, och dé var tunga, séd vi fic k
hjslpas &%. Det var en timmes vig till willaren, och nir vi kom fram |

stdllde vi pisarna 83r, och d& hade han tva pduuf fardige, som vi him-
tade, Bonderna hade vanliga iut@“éckar, men vi hade hervsvaa linnepéasar
Mtllaren skrev ett wirke p& pésarna, det var fare begynnelsebokstiver,
och de bokstiverna gick aldrig ur i tvitien.vwBonderna kdrde sin s3id
till kvarnen wed hist och vagn, men far hade ingen hist, han hade kor
och han pldjde med dem,"

Saden maldes direkt efter skidrden,

Mjolet skickades till kvarnen och siktedes dir. Detts o+

let kallsdes for stAlsiktat wjicl, Ibland siktade man litet hemma, men
det blev grivre och griare,

"Mjrlet hade vi 1 linnepdsarna, Far hede pjort en 1&ng-
hick, som stod pé bockar, och ddr macste ﬁ%s»rns 1100% iér réttornas
skull, Bﬁﬂderna hade mjslet i stora trilarar, mjolorkar, som inneshsll

mjol eller sgd.,w

&1L
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Gryn bereddes av korn, bovete och potatis, Bovetegrynen
maldes hemma pd handkvarnen, men kornet skickades till Sigmbllan f5r
grynberedning, d& det var evArt att gdra ren handkvarnen, om man mal-

de korngryn pa den, Ségmbllan hade en grynkvarn, som kallades grynkrosf,

och de, som inte hade handkvarn, walde sina gryn dir., De gryn, som be-
reddes 1 hemmen, blev mindre och smutsigare, 4an de, som kom ifrTén Sig-
mollan., For att 2 potatisgryn rev man ri potatis och skiljde sedan
magsan 1 flers vatten, varvid potatismicdlet sivnk %111 botten, Direfte
torkades potatismassan p& tork#llor, och nir den var torr, sallades
den, Det, som skulle vara t111 mjosl, siktades i en fin silt,

Brod samt mjdl- och grynritter: Allt vardagsbrdd bakades av grovi rég
gjﬁl. Till jul och phsk gjorde man siktebrod av siktat régmicsl., BEn sik
tekaka skulle ligga 1 den 5rk, dir ragen forverades, och gibwras till
léngt frem p& varen. Fn helgdagsmorgon togs kakan fram, och wan &t upp
den., "Den var =4 torr, att den gnieslade, nir vi gkar i den med kniven
Till julen bakads man ockeéd kavringar av kornmjsl och potatis. lan ba-
kade ungeffr var fjortonde dag och en seX-sju kakor brod 4t géngen,
"NEr wmor tjinade, baksde de till Jul, s34 att det skulle ricks +ill pés
ken,” Man anvinde inte presgsjist utan surdeg, “Fressjast hade vi first
géngen, nir jag var shor och gick 1 skolan." Surdegen bereddes av mjol
och vatten, och nir den var nyupplagd, fick den st och jisa ett par
dagar, Sedan brits den sdnder och torksdes i ugnen, och nir mwan bshiv-
de surdeg, tog man en bit och 1&ste den i vetten, Kvillen fire sjilva
bakdagen blandades mjsl, salt, vatten och surdeg i ettt stort tritrig,
som var runt 1 botten, hade jirnband runt om och fyra handtag, Degen
steg bagerskan upp och bor-
gkulle Hltas, t111 dess den
gjorde man runds

var blank, Nir de-
or, son pensledes med vat-
slidan en liten bit av degen, och av den bakas
€&, MAr ugnen brann, och gom 3ts som SWOTgA:
BN var av gristen,

MeN 8JAlva Hren, dir broget

=
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wllades S

stod, var av lera, Man eldade med vbusks
och di rakade man ut gldderna med en g:“
vi

raka, Sedan band man fest Turugrenar n doppade
i wvetten, och med denna kvast sopades gn n, chelet var en
sthng wed tjuga, Nir riset 1 ugnen vbunkade ihop sig, riste mwan i ri-
set wed "brammastagent, Baktriget brukade mwan skreopa ned ett gammalt
Tukejiarn., Brodet eattes in 1 ugnen pé en bakepade av trd, som kalla-
des grissla, Brdden skulle gt& tre timmar 1 ugnen, och nir de var f&ir-
diga, bredds man ett : =hng och dar lég kaslkorna och kallna-
de, Till julen och de sndra 2rshigtiderna bakades vetebrsd.in del av
detta ats fdrskt, ws cades ti1ll sk Grpur Ngr wjslet var
i

nt, baksade man "h irelktebiodr, Swakskor bakade man endast £i11 for-
1ng, och de vanligesste sorterns var mands lmusslor och sockerkaka,

I allwinhet hade man wed sig som forning risgrynsgrdt i kopparformar,
"NAr det var forfEarligt fint, hade oge spettkakor.» I Viénga fanns en
yrkesbagare, som endact bhakads smébréd, Han s&lde bl,s, vitvistyvers-
kakorr, ett slags skorpor bakade p& misl och vatt@n Orkring 1910 blet
det vanligt att bestilla kakor och tArtor i staden, wBinderne hade en
hick 1 k3llaren, och didr lsde de bridet, Vi satte det i en kamﬁar@,
pa golvet under =tt qt@rt matbord, och dir hill det sig bra.

Till julen lagade man risgrynsgrot, sow Yoktes DA Tlge
gTyn och mjolk och Ats med wjolk., Mjolgrst koktes »a 1 ragmisl och vat-
ten; korngrynsgrit o4 vatten sller mislk, ba&de &%t man mjolk +ill. Bo-
vetegridt och potatisgrynsgrst koktes pA wmislk och &ts med minlk, Arted
grit legsde man av kokia tor, som stdttes tillsawmens med potatis-
mos, Till potatisgriten (kokt potatis och sslt) &t man surmjslk, Tiil
potatisgriten kunde man ocksé hs enebirsdricks eller svagdricke men
aldrig sgirap. "Dir d= inte hade mjflk, elog de vati=n péulingonsylt
h &% griten $1i11 det lingondrickst, I mjtlgroten hade man smirThils
men de, som var fattiga, hede inte r2d +il11 det, Nar vi fyllde &%, ko

kade mor "vAxegrity (”1@@Iyn8ﬂ“nt zlle Jotuthnryn&grob) pom Lkmrd@-
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grit kokte man risgrynsgrot.” Griten slogs upp 1 ett stort lerfat och
mjilken i ett annat, och ; lla 2% ur desea béda fat, I allminhet var
det VQﬂWIESV@ med ﬁrﬂt an med valling. Man lagsde potatisgrynesvilling
riggrynsvilli g, korngrynevidlling och slitvilling (m351k koktes upyp,

potatismjsil och Hgg vispades i), PA stenkagetisdag bakades tunna pannd

kakor, Till pask gjorde man Hggkaka av sex #Hgg och visse skedar mjol
och wjslk, Klimp legade wan aldrig, men diremot nyckst stuvningar,
@qr°“11 pA mordtter och gronsaker,
Potatis: Potatisen koktes eller stektes sowm nu, Ibland kokte man po-
tatlggrﬁt och stekte den sedan lingeamt, *I svedjelanden hade de To-
vor, och de skars 1 skivor och koktes first och stektes sedan, Av
rovor och potatis lagade msn rabbemos, men det gjordss p& sindagarna,
nir de hade tid." Man lagsde inte myckst kKdlratter, mest kiélsoppa.

es sedan t11l blabiArsgrit. Lingon plockade

[#2]

Blabir torkades och anvind
man mycket, Nar men tog lingon pid annans mark, bestimde 3garen hur
mycket han ville ha, och s& miste man forTst plocka detta till honom,
Sedan fick man =j8lv plocks =8 mycket som ver kvar, Lingonen koktes
surs och shtades med honung efter hand som de anvindes, Frukbten stek-
tes och Zte i1l smirgés =2ller fldsk, Kpplen och piron kunds ocksa
skidrae i bitsr och torkas, liksow kirebir och plommon, Frukten sattes
in i1 bakugnen efter brnoet, eft%rsom den sgkulle ha sveg virwe, "Vi &t
varken syror, nisslor eller svemp ar tyckte inte om nisslor, och
syror och svamp forstod vi ogs inte pé," Morstter och ridbetor gomde s
i killaren och koktes efter hand som de behivdes, De vanllgaste kryd-
dorna var mynta, timjan och kummin,

Mjolk: Mjslken fick sth, £111 degs den blev gur, di togslgridden undan
?ill‘fmﬁr: 5urmj§1ken Ats til11 maten varje dag, sé'léngé man kunde &)
bgrmgol{%ﬂ kallades meyba", och wan &t den utan socker eller kryddor,
Filbunke 4r sur mjslk + sur griadde,

. Mgﬁlkﬁn skummad?ﬁ Yarj@ ?ag. Av den hopsparafie gridden
kirnade man swir en eller tva gangsr 1 veckan. Den #ldre kirnmodellen

-g‘ w
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var smal, hg och rund, och wman kirnade g@noﬁ att lyfte en stake upn
och ner, Skivan, sow lyftes och einkbtes med hjilp av staken, ksllades
"ibler. Den yngre kirnmodellen s&g ut som en liten tunna och hade vev)
TNEr stalkirnsn ver uttjint kipte vi en wed vev," Kdrnmjslken drack
man eller gav den till evinen, Kirnmjdlken kellades Tkornsybar, Nir
swiret var fardigkirnat, tvittades det med vatten 1 ett trifat, salta-
dee 1itet och sattes undan, Nista dag hade det bildats saltlake, och
da Hltes smiret till dess leken hade forsvunnit., Sedan saltades det

igen, =& matt del blev lagom salt, och tvittades direfter med varmt
vetten och sode, Smiret fick aldrig st2 och surna, Nir smdret var Fird
digt, packades det ner 1 ett stenkrue, DA detta var fullt, %d@ man
foret en ren linmslepp ovannd smiret och sedan torrt salt 2 linnet,
kunde

och glutligen band man Sver kruset, Forpackat pi detta si
smiret WAlla sig 1 ettt halvar, Vi hade snor ok} smérgéSFr
vetebridet skulle vara riktigh pott lade wmor swir 1 degen, Vi stekte
alltid 1 flott, Swhr och mjslk s LO@ vi ibland till bagaren.”

"Mor gjorde bars sotmjolksostar, for kdrnnjslksostarnsa
och “urmgmlksost%rns holl sig inte linge; botmgblksosten, sow mor gjox
de pd sommaren, hi5ll eig tlll pégken, Nir de gkulle gora ost, brukade
de byta mjslk sinsewellan,vDen ost, som eskulle gimmas ldinge, fick aldd
rig nigon extrakrydda, Annan ost kryddades #£bland med kummin, men
kumminen skulle inte synas utanpéd osten, ty da kunde det borja mogle
vid ett kumminkorn.vKalven skulle dricka sé mycket mjislk som mijligt
en halvy tinmma innan den gkulle glaktse, och sedan var det liksom en
oet 1 magen 54 den,v Innehillet i kalvmagen lades i etf Tat och mjolk
hilldes p&, Direfter hilldeg detta i magen och fick torka, Fdrst inomd
hus och sedan utomhus, Det kellad=e 15pe och blev <1ut1¢w€ﬂ sé torrt,
att man kunde zkidra det 1 ckivor, Vid yetningen virmdes firet ﬂwo?kcn
1 en ¥opparkititel, Lipet 10@*““ 1 vatten eller brinnvin och hilldes i
mjilken, nir denna var "bra 1junken®. Nir blandninger tirjade kil ja
elg, klimde man ihop ogtmasean med handerna, I flitade videkorgar, dimn

och nAT
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ma Je la :n grov handduk, doppad i vassle, trycktes os

WEESAN NEeT och Vo e ‘ tades bort., Ostwmassan ! Undo ocked packas T
i 1 vianga triaskar =v boktrid, vilka hade en stjirna

g¢ller en ros inskuren i botteﬂ, Sa linge osten var Tuktig, maste man

vinda pi den varje dag.vNir osten birjade tmrka;laog man upp den pé

en brids, och dir fick den 11g0% Somliga had GLe: oz

ddrren, dir hade de sina ostar.vLipet, somw 8
papperspdear, Man ystade pid sommaren, #Barn:

08t Ingick inte 1 forningen, Ost betrak
en t111 frukost om sbndagarna och vid f@s
ST arsd@ P& osten, s4 den rickte 2Zret om,w
"¥orr trodde folk, att de kunde {Brgirva smbret 6T var-
andra, Om det fam LED som ville fdrargs, =4 behtvde hon
bara sitta foten inom lagirdsdirren, si blev i smdr, - Innan
jeg var f5dd, . NAr Mmor var n en gubbe och
ville ha mjslk, men wor hade ingen, F8r korns stod i #in, D& _
gubben, om han 5 strumpeband och en kniv, och =& eattie
han feet stru en bjilke med kniven och tinkte mjtles ur
det, men di dd, att hon sette till att skriks, och da
vigade inte gubben, kom far h@m, och d& gick gubben,w
"ian slaktade et fore jul, tidigt p& morgonen, & snart det
att de k& Bonderna slaktade hewma pa géirdeplanen
0
o3

terna fick yetmislk, och 1 gengild bjisd de p?
W

et

n yrkesslaktare behsvdes inte, De

; glammen) och kvigor, men sldrig hista
- ) s
D}Urvn b@c e e lades upp pd en slaktbi ink, och tva
#tycken fick hills i

gedan s

1 e
ack de djuren, N&r jag kom hem 1910, hade ¢
< (3 2,

cades 1 fyra “bVCk@ , Lva 1%%2%”‘”‘“

(“:
Svinen @EJC{;¢QS 1 sex

delar: bog, =skinka

: bd
CP1 huwv > Bltan F9 Al T -
u ud Vid slakten fick blodet rinna varmt
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gfuP, Forr gjorde man

Lorv kallasdes ha
utan kitte
av boktrid, Vi

fijalster anvindes
dade mwan mear Tiégmid
korven, Paltbrsd gi
na saltadess och ikt
att bli hi&llbars
av tri, I botimsn av keret
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vilken man stindigt mis
hingde man upp den pi
lunga,
En battr sorts
ylta, men hjirn
s0m undan
; man, Hintan (tarma
flott,7Ilstret gjorde man flotl av,
or, som kall adeg fir grevar, och
palt eller korv," Av kalvlungor
inte leverkorv, utan levern stektes
cKatqlga, Vftergom inte nade nago
orven Iick hackas :
1dr1g nigon pfles med
udhorV@n, och blev d
h gjorde palt,
ppat landet, w
1 j_gcrﬂ
mingen, Kitt
lades grovt
211lde man =altl
ed 1ampligt vuzn
inkorna att
fruktird och ene,
allades med hjdlp av ett ih#light kohorn,
ens urinblées torkades och blistes up:
r 1 den och 13% barnen anvinda den so
rdig, fick slaktaren en smakbit, och
<ten till slsktinzgar och grannar,
fick & pa bondems wark, si vi hade ofta
h here, Vi 4% det farskt, och for det mesta
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oktes det,Varje toredag wmorgon kunde wan T4 kipa vilt pé& torgst i
Vénga. P& hosten kipte vi 8ill och saltade ner, Lutfisk kipte vi 1 af- s
f8ren, det var en higtideritt, och det fick vi bars till jul och pisk,
Lggen koktes alisr stektes =4 som de gir nu, men Hgg frin
vilda figlar var det ingen, =om tog. Vi hade inte =i mings hins, =i
vi fick #Hgg, bara nir det bl%v s mycket, att det rickite till =alla,

Till pheken hade vi fdretis 4dgz, och de var alltid rodfirgade.v

Dryck: Till wadltiderna drack man dricka, mjolk eller vatten. O0fta blan
dade wan surmjclk och vatten. Sura dpplen skars 1 smlbitar och torka-
des. Sedan lade man dessa "kldftingarr 1 drickskruszen, slog vatten p&
och drack detta., Under arbetet drsck man "mjdlkablinner { vatten och
mislk)eller vatten. Malten bersdde man inte hemwa, utan den kiptes fdr
dig. Man bryggde t111 julen och pésk@n” Kokende vatlten slogs Over den
torra malten, och sedan sattes Jisten till, En del av jasten £18t upp
och blev som en tjock fradg del egjonk £i11l botten. Den fdrsta
gateen av brygden blev 51, ﬂi efter glog wan mer vatten p& walten och
fick dricka, Drickat rvarad es 1 ettt drickeankare av ek, Det var en 5
rund tunna med tapphidl 1 ens s=idan och 1£y-jn1nfﬂa 1 uvppe p&. Enbirs-
dricka brygzgdes av enbir, =ow torkades ’ ¢ pd en handkvarn, S€-
dan lade wan dem 1 vatten 1 en baljs med ven fln halwm, Baljan hade en
tapp, och vitsken skulle rinna genom halwmen och ut genow tapoen ner i
en annan balja. Seden koktes vitskan, jisten sattes till och det hela
fick JjBsa over en natt. Det fﬁrqtﬂ koket blev enbirsdl., Sedan kokade
man wmer vatten, sow ewellertid méiste slfs pB kallt, annars blev bryg-
den besk, Detta kok var svagare och snvindes som dricka, lMan kunde ocklh
g4 s14 »% venligt brunnsvatien, men darmé vt elan kokae, zedan den
runnit genom halmen, #I min barndom kokte vi aldrig nAgon saft. wmen
nar jag kom hem 1910, hade mwor borjat safta. Det var hﬁll@ﬂsﬁf% ach
viﬂbi“ssaft gom mor gjorde, och den toge bara fram, nir det kom Frim-
ir f“r ver ung, brinde de brinnvin till nuebe zhov, men det hade
nen jag Ifoddes, I mwin barndowm kunde man f4 kopa =i mycket
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accene M. 1204643°/72.

brannvin man ville, Vem som helst, som ville ha brannvinsforsiljning
fick ha sfden. Nir forsiljarna mitte upp brinnvinet, hade de blanks
kopparmétt att wits med, De, sow tyckte om det och hade rid $i11 det,
tog en sup ti}W Trukost och = ti11 middsgen ocksd, och gh nir det
kom fraimmande, men de wis gpriten mer En nu.,ofter min hewm-
komgt 1910 blcv det vanligt, att arbetsrna fick brinnvin ute pi faltet
under histen, nch d fanns ju =4 =ttt de kunde kipa =i mycket de ville
och DjUaﬂ LA yck%ﬁ de ville, I meddelerslkansg hem Tick man endast kal-
fe till ?qt och T det kom friammende., I borjsn av 1900 talet Dbiorjade
man dricka wfl& dagligen, Kaffet drygsdes ut wed clkorisrot eller hiost
P

korn, "Ibland drack vi te hewma, men det smakade sowm litet d8ligt kaffle
som de hade glimt att ldggse bbnor i, Qwkring 191lo blev det venligt att

dricka choklad,
Kok- och stekredskap: Man anvinde koppar- och jarngrytor, som hade
drngrytorna var S% tunga, att de var svédrs att hantera, De forsta
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kesgtrullerna kom 1 bruk omkring 1Yoc, De hade ockséd hen och var av kop-
par, Fortenningen skiittes av en kopparslagare Soderbsrg, =som hade werk-
gtad 1 Vanga., Stekpannorna smiddes f8r hand, De var av koppar och hade
ben, Kryddorna stdttes i jhrnmortlar, Kaffet koktes 1 en kopparpannre,
zom ghod p& envtrefdtiingy Redskepen kiptes pé marknaderna eller 1 Kris,
tianstad, wen de kunde ocksé bestidllas hos en kopparslagsre, Redskapen
hingde 1 gﬁk@t} var som helst pd viggarna,.vlMellan bjslkarna i takst na-
de hade vi vira saker,? Hn 1
Ter =40 ) 1= , '
Metordning och bordSSPick; V?b haly gitulle
Den bestod av: fldsk, smdr oech brid, . tolv:

i att, emfr, brid och vatten

Lden: bmﬂr, bred o %0

Huvudritten vid mi :_« P nDa ;%h%T

e lade ms; ;
St Ll [S5E e B 1~ - o El
occh sedan .{1 cK var och en
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acc. Nk M. 1204373,

bit med sgin fE31llkniv, Omkring 1970

innan det gerverades, men man gjorde gom ovan, uitir
glakten serverades istﬁffl@*ﬁ i stéllet for smsr, sommaren lagade

man mer torrmalt An om vinter oam Av3l sdndag som var-
dag. Under trisktiden fick ﬂrbwﬁufolet batire mwaet Ein annars, *Till Ju
len slaktede vi, g4 d& hade vi gott om farsk wat g8 13nge det varade,®
Mateicken bestod av smir, brod och flusk, Ubtomhus fdrekom ingen mat-
lagning, "Nar win wor tjsnade, fick folket Zta pd bokbridor, som var
=8 linga, att tre stycken kunde Hta vid dew." Modern var fodd 1836,
Man 4t pd lertallrikaer, nir det serverades torr matl, och ur gemensamna
lar, nir det Qer@T“ﬁ“: vt mat, Nir wan slutade upp med att Ata
ur gsmenssmma fat, birjade man 1 stillet anvinds porslinestallrixer,
Fdare 191o hade man upphdrt att Ata ur gemer o5 I verdagslag
anvindes samma tellrik till olike ritier Hlldes waten
upp i karotter eller lerfat, Man 2nvinde int> . rdekirl av t@nn
"Qm folk hade nigrs anvindes de inte, uten de etod till prydnad.v lan
8t med f3llkniv och horn- eller trisked, Knivar och gmfllar fwnn@ i
meddelarskansg hem, men de togs fram, =ndast di& det kowm g Drycken
gattes fram pi bordet 1 ett drickakrus, som kunde f& std ddir hels de-
gen, och ur vilket alla drack, "Den sigtes skvitten 1 en flaska eller
ett krus kallasdes IOr sonalyckanv

"Hemma lhste vi bin, nir vi gick till bords,och nir vi

e mat lagades

el

oy
TR

srr rokte de inte mycket, de tuggade tobak eller snusade 1
tdllet., De kdpte tobaken, Har och bonden han tjinade hos el
fng om att de skulle sluts upp att snuss, Om bonden forlorads
“ar ©4 en gries, och bonden forlorade.®
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