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Med undantag av abborr och &l, som nog anses lika bra ‘under
hela‘éret, ét man mest fisk i de minader, vilkas namn innehdll 1
alltsé?szeptember—-~ épril? Sillen anségs dock bdst wunder juli

och augusti ménader.

Nagon gén%ﬁkunde det hﬁh&%ﬁ:

smdhaj, men i allméinhet ville inte minniskor .dwke kopa sidan Ti

min barndomy att férsdljare s&lde

Varfor kan jag inte sdga, men jag minns, att “man talade om att
den hade nigot 1liksom tranigt med sig,

I allménhet ville man ha Thrsk fisk,

"Iurad sill" wvar , si vitt Jag vet, aldrig nfgon egentlig «+ |

matrédtt, Det var nog den yngre generationen, som négon géng,

sErskilt d& det bakades till jul, sem undmew ville ha en spicken |-

si1l; denna omlindade man med papper och kastade densamms i elden
N&r papperet var uppbrént, tog man “sillen, och s& "skalade" man
Papreret av samt drog direfter §kinnet av sillen och &t den till
smbrgls, I allménhet smakade den mycket salt.

Kokt och stekt fisk var nog lika vanligt.
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Saltad sill, som skulle stekas, fick alltid ligga i Dblot i
vatten ett dygn, innan den anvindes.

Pa lantbrukarestéllenké?7ganska regelbundet sill och potatis
till varenda kvdll., Nigon dag, som‘sérskilt var "fiskdag" k&n-
ner jag inte till, Till jul horde och hor allt fortfarande lutfid
Till sillyoch potatis hade man "ordddoppa'., Om de étande voro
t.ex ett halvt tjog personer, Bade man doppa 1 ett par lerkop-
par, stora som smd s&skoppar, vilka stdlldes s&, att alla kunde
ricka till och doppa. Alla doppade némligen i samma koppar. Ett
i hog grad ohygieniskt system, Man’slog ingalunda négon doppa

P& den tallrik, man hade potatisen.

"
k1lass o sillaSénha aldrig varit +tillrdckligt kdnda p& de plat

ser, didr jag har haft min verksamhet, och det &r nistan till att

beklaga, ty det dr en ubtomordentligt hirlig ritt

k
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- Recept pd 81~ och sillsoppa,

Man kokar él eller sill-- mingden f&r bero p& hur mlnga de'éro,
som "ska ha mad"'-— i "koftspad." nir fisken Hr kokad, tages den
upp. Sedan sldr man mjolk i, Mingden beror pd hur stor méngd
S0oppa man skali ha, D&ri ligges kryddor (peppar) och purjo samb
gronsaker, mordtter och réskalad potatis., I skdlen, i vilken sSop
pan slds, har men en vispad Hggula samt lite smér. En sidan
soppa &dr s& fortrédfflig, att den, sérskilt‘élsoppa, enligt min
mening kan tdvla med vilken grtnsoppa som helst.

FOrr hinde det ocksid, att man ndgon glng kokade soppa pékgéd-
da, men en saddan soppa fick aldrig den hirliga smak som &1- och
sillsoppa. Det torde dock Ddra framh&dllas, att sillsoppan sll-

tid &r bédst utdt hosten, 48 sillen Hr fetast.
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Skall man‘tala.omkSKaldjur, s& kan det endast vara tal om
krdftor, och de ha aldrig mig veterligt haft ndgon betydelse
inom hushéllet.’De ha nog varit alldeles for dyra for att komms
till anvindning i det dagliga kosth&llet, Vi ha hir i Tjbrnarps-
Sjon haft mycket gott om kréftor av allra bista slaget, och sjgly
har jag varit och &r en intresserad kriftfiskare, Det forefal-
ler dock, som om kridftbesténdet hade minskat i betydande grad,
ty de dro f0r ménga, som trakta efter det lickra djuret.

Vid ghstabud anviéndes mycket ofta bdde kokt, stekt och rikad

- &1 vid smdrgdsbordet, och sedan kom ofta laxen som en synner-

-3

‘ligen forndim ritt., och det gillde i allménhet att ha tillricklig
mycken lax, ty den hade gHsterna i allmdnhet ett mycket gott
6ga till., I min hemby var f0r ménga &r sedan ettt stort brsllop
En lentbrukare gjorde brdllop fér gin dotter, och dir serverades
lax, Mannﬁf{fadern till bruden, tittade pd& hur gésterna togo.
Efter en stund sade han: "Ja e s& gla, f0r di hélls s& gott te

goe,"
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Helt sékefrét man kott mycket oftare &n fisk, I min hemby t.ex
kunde det gé& flera veékor emellan som n&gon fiskhandlande kom
med sin vara, och dArfor fick man h&lla p& den saltade grisen
eller &nnu hellre de saltade svinen, ty hos bbtnderna slaktade
man stundom inte mindre &n tre stora svin samtidigt. Och d& prise
P& en kalv var 5 , siger fem, kronor, gzgf‘avlivade man icke s&l-
lan tjurkalvar. D& det pa hbsten var tid att salta ned sill,
kunde man vara ganska sdker p& att sillhandlande kommo med firsk
sill +ill salu, Fﬁf 60 .a 70 &r sedan hinde det mycket ofta,
att peﬁspner frén min hemby korde till ndgot fisklige i Kullen
och kﬁie ett helt lass sill, vilket de s&lde for mycket billigt
pris, D& gick sillen till vid Kullen, och av gll sill i Sverige
var med sdkerhet Kullasillen den bdsta., Sédan sill kbpte‘man
mycket ofta £0r en krona per val, Sjilv har‘jag tre génger som
pojke varit med vid Molle for inkdp av sill, och det lyckades
fortraffligt varje géng.

N&gon nirmare beskrivning pa matem fOr en dag kan jag inte

lims
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Det har beridttas for mig, att efter inb8rgad skord hiolls det
"sillagille" , och att det var omittligt roligt. Jag kan inte

1émna%érmare beskrivning d&rom
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