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,Brygd,»bak'och slakt p& en bondgédrd i Tullstorps
socken, Vemmenhdgs hirad, MalmShus lin pd 1870-talet,

Segesmannen se slutet.
1.

Brygd forekom pd alla bondghrdar i-#ldre tider. Till brygm
den méste man heve melt, vilket man fick av korn. I den tiden
fenns bAde sexradigt (d.v.s. sex rader korn pA ett ax) och det nu<
mera vanligaste tviradiga kornet. Till_maltberédningén~anvéndes

=

nistan uteslutande det sexrpdiga. Foret skulle kormet slés 1 stord
"gtopkar" (baljor) s8 mycket i varje, s& att dir blev ett par de-
cimeter igen till kﬁnten, och sedan nyJces de med vatten. N&r

~ kornet, som di kalledes malt, hede leget i vattnet ett par dagar,
hade det svdllt mycket och borjet gro. DA skulle man taga upp det
ifrin vettnet, och breda ut det pd ett segel eller en presenning
f6r vindning (torkning). Om vidret var vackert, kunde men fé& mal-
tet halvtorrt pa en dag. DiArefter skulle det torkas fullstundlgt
i en s.k. "kylna"(m#lta). I varje by fenns for det mesta en "kyl-
‘ha",‘som s1le envidnde, och d8rfdr var den ndstan 211tid upptagen.
Kylnan ver inredd i1 ett litet hus vers sidor och gavlar voro tre
4111l Tyre meter linga och var murad till den ena gaveln och s&
bred s4 att ddr var ungef8r en helv meter bred gang pd vardera
sidan om den. franmve vid den endra gaveln ver riatt god plats.

HG jden var nhgot 5ver en meter, och pa taket (eller "maltflagen"
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- var bygegd i) om netten. Nigon skorsten fanns icke pd huset, s&
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som detv kallades), som ver nigot upphdjd i mitten, lade man mal-

tet 1 ettt ungefdr femvon centimeter djupt lager."Multflagan" var
gjord av breda briuer, och ikdessa»voro'borradeftattrmed,hél for
-att virmen l8ttare skulléfkunﬁa“kommaftill”maltéffunderifrén. ‘

Eldstaden kallades "galt" och var murad av tegel och n8dde nidstah?

“#nde upp till "maltflagen'. Eldningen varede omkring ett och ett
halvt dygn, och malten’skullé roras varennan timma, si att ndgon
~venligtvis en tjinare, fick ligga i mHltan (huset som "kylnan"

ettt dir vaer tjockt med rik inné,”helst'nér'man eldade med grint
bré&nsle., Rbken gjorde nytta 6érigenom, att maltet blev sdtare.
Efter eldningens slut lade man ett stort tidcke Bver maltet -och
stidngde sgedan allé;ddrrar och luckor i huset, si a2ttt maltet kun-
de torks Hnnu mera. S& skulle det ligga 6mkring‘ett;dygn och var
dérefter‘torrt.'Dé bar man undan det ivséckar,'somkman for det
mesta satte upp pad ett "loft".

- Ndr men d& skulle brygga, skulle maltet malas. Det
maldes pd en kvarn som bestod av tvd runda flata stenar som 1ligo
ovenpd varandra, och under dessa var en rund triplatta som var
nfgot stdrre 1 diesmeter Hn stensrna och i kanten rundtom Fforsedd
med ndgra ett pér decimeter hoga brider, vilks motade maltet som
vid melning f611 ner pd trédplatten. len Gverste stenen hade ett

stort hdl i mitten, i vilket man stbpte maltet ner som skulle mas;
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las. Ute vid kenten var ett litet h&l, i vilket var stucket en

grov kipp som upptill ver fdst vid en brédda vilken var fdsted med|

dnderne vid -tva& bridder som voro fastspikade vid loftet (taket).

- Senarna voro fHstade-vid varandre génbm ett jérn;‘som var inf&Hal1lt
 tiﬂden~6Versta stenen och bﬁjt vid bldda Bndarna in i sjdlva stenen
‘T.mitten pd jirnet ver ett h&l, och genom detta hil var underifri

stucken en jérntapp, som gick igenom den undre stenen sé,‘att den
“tversta stenen skulle hinga pad densamwa. Genom denna‘tépp‘kunde
man reglera hur grovt eller fint maltet skulle’vara;vgeném att
"hoja och sinka densamma. Vid malningen, d& den undre stenen lag
stilla, korde men runt den Uvre stenen genom att drgs runt den
forut omtalade kippen. D& gick maltet, som stdptes i-hdlet pa den

“Overste stenen, in mellean stenerna, kroséades och f81ll1 ner pa tfé
plattan, som vid den ena sidan ver frsedd med ett spJj&dll, som
men kunde draga ut sd ett maltet kunde falla ner i en "keppa"
(en keppa var ett m&tt) eller vad man ville nave det i. Sedan tog
man en balja, som dir var ettt -litet hal i botten pé. Till detta
h&1 hade man en l&ng tepp som passade till detsamma och kallades
"tappastavh, Direfter vred man ett par halmviskor, gjorde en li-
ten ©gla ph ver och en av dem och bredde ut den Svriga delen av

‘stréna for att skydde bottnen frin maltet. Seden stack msn tappa--

staven igenom Sglornsa ﬁé halmviskorna och ner i hilet 1 bottnen
p4 baljen. Direfter hilldes malt i baljen, allt efter hur stor
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sats men ville brygge, och ddleiter ett par spannar kokhett vatten
dirsver., Nir dette hade stitt ett. par eller tre timmar och qraglt

den stdrsta kraften av meltet, lyfte man lite pé tappastaven, séﬁf ;

att vattnet kunde rinne sekta ner"genom h&let till én annan balja
“som stod mitt under.
Direfter skulle detta vatten slis i en "JHgetunnal

(en hig tunna som gjordes for detsamme), som strax skullevholgas
med dynor m.m. f5r att vattnet skulle hilia sig varmt. Sedan skull
men &ter sl8 vetten i den baljsn som man hade maltet i, men denna
géng skulle det vara litet gvelare, och -om nigrs timmar skulle man
lyfta pd tapperstaven for att f& vettnet ifrin maltet igen. Vatt-
net skulle dErpd fyllas p& "jidsetunnan" som dter skulle hﬁljas.
‘P& dette viset skulle det g3 éndg tills vattnet i -"JHsetunnan®
blev lagom varmt (det ridckte venligtvis med tre ginger). Sedan
skulle men sitte "iEar" (jEst) till vettnet i " jdsetunnan" och dir-
cefter holjs Over den igen. Hir det s3 hede stdtt en natt, skulle
man SKumma av gll den "jir" som flot ovanpd, vilket man kunde an-
vinde nista géng men skulle'brygga.‘Efter‘ett par tre dagar var
~drickat TfAdrdigt och men h&llde upp det i"kéggar". P4 bottnen ayv
"JjHdsetunnan" ver ibland en tjock vitska som kailades b&drna, Nir
men ville brygege 61 kunde men bera taga ifrén det~kraftigaste vatt
net (alltsd det fOrsta men haede slagit pd maltet) och sitts lite

[

5

LUNDS UNIV.

FOLKMINNES-
“ARKIV



ACC M12 N _ D%?siﬁﬂ%@.

mera "jAr" till och direfter gtra samma behandling vid detté som
nédr man bryggde vanligt dricka. Olbryggning hede man endast fore
Julhogtlden och stdrre gillen. /

‘ hembryngnlngen pa de medelstora och stdrre pqrdarna
tog slut i denna socken i bdrjen av 1880 -talet.

11. ; ‘
PA 1870 -talet bakade man sjdlv p& allea bondghrdar.
P& en medelstor gérdibrukade men bske av omkring en;tunna”rég ‘

(120 kg) &t glngen. Van bruksde f6r det meste have en'sats rag"

(for den medelstors glrden 120 kg) pd "méllen" (kvarnen). Nir de
‘skulle baska, togo de en sats rig med sig till kvarnen och himtade
‘den andre som de hade dir forut. Mjolnaren tog ings pengar i be-
talning utan bruksde téga "tull" (d.v.s. s& mycket av den limna- -
“de spannmilen, sd att hen beréknadé, ett han ha&e_iagom betalt
fer malningen). I tull tog han pd varje tunna rég~en "kappa'
(en kappa #r 1/%6 +tunna). Man bakade‘dels.grévt’brﬁd‘och dels
gsiktebrod. Siktebrtden voro av siktat régmjcl. let fine som man
fick nir man‘sikﬂade*régmjﬁl kellades mjolsikt och det grova var
"skéfter” (k1i). SkAfterna snvindes ibland till att blanda ibland
régrnjolet till grovt brod, men for det mesta anvinde man dem +ill
“kraftfoder A4t korna. Nir de skulle bakad(bakugnen'skéttes av pi-
gorne och husmodern) togo de fram bekirigen om morgonen ett till
grovbroden och ett till siktebroden (det som de skulle ha +ill
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; P& mdnge stéllen hade man rdtt stort forlag A
p& bade flisk och kott, for att det skulle bliva &ldre och pid
detta satt drygare. T ‘ o

Perdittare av ovannimnda sr fru H.Jonsson ( 71 A&r

gammal), Bedinge.
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giktebrsden var knappt mer dn hdlften sé stort som det andra, T

att de bekade nistan dubbelt sé mycket grovbrsdd som siktebréd).

~ Sedan stdpte de det vanliga régmjolet 1 .det stora baktriget och |

det siktede i det 1illa. Dérefter skulle mjolet "skallaes."D&
slogs kdkhett-Vatten pd detsamma, och sedsn Hlte de_ihop det til
- en deg. Sedan htljde de degen med filtar, £or att hille den varm
Under dagens lopp skulle den erbetas nfgre génger, tills den
vanligtvis vid sju eller &ttatiden pid kvdllen var lagom varm,
34 de arbetade jHst i den vilket kellades att "degma'".Sedan stod
degarns och jHste Tir natten och tidigt pA morgonen (omkring @ -
klockan ﬁre) skulle man upp och arbeta dem vilket varade ett par
“timmar. Didrefter skulle dégarna st4 medan pigorna“mjﬁlkade. vid
fyratiden borjades eldningen 1 bakugnen vilken vanligtvis sktt-
tes av stdrste dridngen. Ugnen var .icke lik de nuvarande ugnarna,
uwtan den ver rund, stor och lag. Taket var kupigt oCh n&dde 1
kenterna ner till bottnen s& att négra sidor fanns dédr icke. len
eldade med halm i den tiden, s& att det var-bara att kaste in

- halm och emellanit rensa ut sska. Roken gick ut strax ovanom
ddrren som man kastede in halmen igenom~och gick rekt upp 1
‘skorstenen som ver Oppen. Efter ett par timmers tid var ugnen
“yvarm, och d& skulle den gbres ren. Foret resksde man ut askan
med en ‘trirake (en bred tribit som ver fist vid en lang sténg).

Seden skulle ugnen sopas, ti11l vilket anvindes en viska styv
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lédnghalm som var fastbunden vid en 18ng stake. Men hade d& en

spénn vetten till reds, 88 att man;kunde%dbppa viskan ner i denna.
nér men hade kdrt om ett slag i ugnen, for 2tt annsrs ville det
gﬁrna“brinna“i‘den.'ﬂér ugnen var ren, skulle broden sittas in.

Pigbrna skulle d& hevs "glegit upp" (format) broden.. Insdttningen

v brdden i ugnen tillgick s8lunda: men hade en "grisslal (en tri-
platta fast vid ett lingt trédskaft) som briden sattes pd och kdr—
des in i ugnen ett 1 sénder, de grova brﬁden forst (Iéngst in) och
siktebriden utterst. Brdden buros till "erisslan' pa "bonnar"
(tréplattor). P& det THrste brddet som sattes in, satte de vanli-

gen ett litet talgljus som skulle ljusa nir de satte in de andra

broden. NEr sd brodet hade st8tt inne i omkring tvA timmsr skulle

de siktade brtden tages ut, ocn efter ytterligare tva timwmer voro

‘de grova fArdiga. Lle skulle helst ligge ettt par déger innan msn
anviinde dem, sf 2tt de kunde bliva nigorlunda faste att skirs i.

Evt s@dant bek bruksde ricka ungefidr en ménad. Till julen ver dock

bakningen stbrre. L& bruksde men pé morgonen (vid femtiden) "degma
alliez degarna samtidigt, Ven hade Tyre dégar;iDég*aV régmjéll(till
grovbrﬁd)'hemmasiktat régmjsl (+1ill siktebrdd) florsikt (k6pt rheg-
mjol, till fint brdd) och siktat vetemisl (ti11 vetebrsd). Skalle
degarna hade man icke tid till. Begningen'tillgick s8lunda: man
slog en sorts mjol i vart och ett av de fyra baktrigen, ungefsr 1i.

ke mycket i de tre (vetedegen ver ej fullt pflften sd stor som de
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endra degarna). Direfter slog man vanligtvis tvA spannar halvvarmt
‘vatten i varje bektrigz (utom ibland vetemjtlet), férst en spann
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“som sedan rfrdes upp 1 mjdlet, och didrefter den andre spannen vats

“ten, som direfter rirdes upp med Sé'mycket'mjdl, s& att degen
blev lagom tjock. Direfter rérde'm en "jar" (jist) iblend (press-
~jédst fanns 1cke, uten jdsten var flytande). Efter detta var deg—
ningen kler. I vetemgolet slog men tre."kannor" mjslk (en kanna

ungefir tre liter), ett och ett halvt skdlpund smdr och lika
~mycket socker. Om ett par timmar bérjade man arbeta vetedegen

och den fina régmjdlksdegen. Under tiden skulle bakugnen eldas,
och p& en och en helv timma hede maen den varm, s att man kunde
s&tta in vetebroden som d& skulle vara uppslagna (Tormade) Efter
arbetningen av den fina ragmgolsdegen skulle den st4 och jédsa &nni
lite. Nir vetebriden voro férdiga skulle man, efter uttagnlngen
~av dessa, eldes i ugnén igen. Nu var ugnen réatt varm, si att efter
en kvart skulle den,gﬁrasiren igen, Sedan sattes det fina brodet
‘in. Dette var bakt pd en helv tﬁmmﬂs tid‘ Sedan méAste man elde Pa
‘nvtt“och'ﬁﬁrefter sHtte in "51ktehrodet“ Pa ‘samma satt gle det
darefter med det grova brddet. Under tiden, nidr det grova brodet
bakades, skulle man hea skurit upp en del av vetebrodsstangerna
(vetebrdden voro formade till 1anga stinger) i skivor som lades
in i ugnen till torknings for att bliva skorpor. Dessa skulle
récks till pask. Bakning av "stora vetebak" varade &nde till bor-
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jan av 1890-talet. _ :
irstiderna‘far'slektningarma voro efterhdsten

(oktober) och strax fore jul. P efterhostep slaktades gqss och

fir. P4 en medelstor gard hade men fyra eller fem.g_gg som slakta-

~des. 5ldktn1ngen av dessa utrittades for det mesta av_fruntimren.

- De plockadé Torst fiddrarne av i nacken pd gissen (gissen har en

fordjupning mitt uppe pé'nacken); SedanzStucko;de;demfi fordjup~-
ningen i nacken. D& mAste de hdlls fir nibben, si att blodet kunde
rinna genom h&let ner i en balja som de hede lagt lite gryn och
en handfull sélt i. let tog over fem minuter for blodet att rinna
av en gés. Blodet anvindes till svartsoppa blodplittar m.m. Efter
plockningen och rensningen av gissen skars brosten av dem, vilka
de brukade rtka. Hesten saltades ned i ett vanligt saltkar. uedan
anvanaes det vid lagning av soppa m,.IM.

, Pa&r slesktedes vanligivig ett vid réghosten,
ett vid hostagillet och senare p& histen tre’ eller fyra. Slakt-
ningen av fdren skittes Hvenledes av. fruntlmren. Forgt tvidttade de
féren,As% att ullen blev ren (ndr man skulle ahvanda skinnet till
fillar o.d. tvittades och avkllpptes ullen fgorton dager eller
~tre veckor fore slakitningen, sé att ullen kunde hinna vixa ut né—

gOt'igen). Nar ullen blev torr, skulle den klippas av, och sedan
skulle faren slaktas. Fen lade dem uppr p& en upp och nedvind balja
och skar dem 1 halsen. Seden flidde de dem; och direfter blevo de

- LUNDS UNIV.
FOLKMINNES-
1% ARKIV

14

15



uppskurnz.lifir men hade rensat dem, och gjort dem riktigt rena,
styckades de. lMen skar dem Atskiljs s&, att man. fick‘bog?rna, 18-
‘ren, 81dorna, ryggen, benen och taljen for sig sjilv. Bogarna och
" 18ren saltades ner som de voro, Av en del av sidorna gjorde man
' korv som ocksAd seltades ner (tillika med det som blev kvar av V
fSldorna) Ryg gen och benen envénde men till soppa och taljen an-
~ vénde man t111 lgusstopnlng. Bogerne och 1arenknrukaae man sena-—
re ofts roka. ' _
A Svinen slﬁktadesvomkring fjorton dagar fore jul.
Men slezktade vanligtvis tre stors svin som vigde omkrlng 200 kg
vars, P2 morgonen, nir man skulle slakta, skulle man ha den"inmu—
_rade gryten"(en tvidttpanna) full med kokande vatten som man ska&l-

lade svinen med, for att men l&dttare skulle kunna skrapa hiren av
~dem. Slakten utfdrdes v en slaktare, som gick omkring pa ghr-
darna och hade dringasrna pd girden, dir han slaktade, till hjdlp.
Blodet tog man vars pd och ‘anvinde 111 "blopulsa" (blodpslsa).
Stycknlngeq av svinen var nisten denssmra som nu. Man styckade
dem sa att huvud, bogarna, skinkorna, mittelstycken (sidorna)
ryegen, skankerna (heserna) och fétterna voro THr sig. Huvudet,
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skankerna och fitterna anvindes till sylta., En del k&tt skers av | -

_ bogarna, skinkorna och mittelstycken: och maldes f5r att‘SenaIe
legas i1l korv. Kdrvberedningen”tillgﬁck‘ungefér'som‘nu. Resten
-av huvudet, skinkorns ooh’mittelstycken saltades ner. Ryggen an-
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