Skogs&nplen och enbir,

Fru Rundblom frén Persnis socken be-

rattade, att hennes forildrar brukade koka surs skogsépplen
och enb&f ihop, och sen hade de det att bre p& brsd,

Skriv endast pad denna sida!
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Klimpvalling,

I Répplinge lagade ett fattigt folk
klimpvilling. Klimparna gjordes av rivna potatis och kornmjol
och detta koktes i vatten tillsamman med fl8sktirningar, Detta

8ts som soppa.

Skriv endast pa denna sidal
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Olands kropplkakor.,

L3

R4 potatis skalas och rives (ett par 1id
ter). Foérut har man gjort i ordning fett flask, skuret i fina
t8rningar och blandas med lite finskuren 18k och kryddpeppar.
Nar vettnet néstan kokar, gor man i ordning smeten., Allt vattnet
skiras frén, I vattnet &r en del potatismjsl, som man- tar vara
pd och ligger 1 det rivna. S48 blandar man i korn- eller vetemjol,
s& pass att smeten kan formes. S& gdr man en bulle och i ett
h8l i den l8ggew flisket och tHppes fdr., S& ligger man dem i
det kokande vattnet och dir f4 de koka en hel timme, sen den sis-
ta lades 1, - Kroppkakor anvéndes“ej 1L mitt ford8ldrahem under
julen men pad trettondagsafton, som kallades lillejul,

Skriv endast pa denna sida!
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Kronpkaksspad.

{roppkaksspad blandades med mjdlk och

&ts som soppa.

Skriv endast pa4 denna sida!
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Infser, (raggmunkar eller flottsuddar,)

Rivna r8 potatis med vetenjsl och 1 Hgg
i, lite salt, Detta rdres ihop och stekes i flott. Man &ter dem
med flisk till eller med lingon. P& en stekplat 1égger man pa
3 stycken, & cm. tjocka. Smeten skall vara som tjock vdlling
eller tunn groét,

Skriv endast pa denna sida!
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Flaskkakor.

[*73

En stor brodkaka, régbréd, grovt, grive:

gmnet ut och i fordjupningen ligges flisk (8111, &41) och 58 tacke

det dver, och s& fé&r den st& lika l&nge 1 ugnen, som andra brid-—
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kakor. Skers p& mitten. — I mitt hem bakades de s8 smd, sd de vojo

lagom till en person. I dem tickte vi e] &ver flHisket utan drog
bara upp kanterna, sa inte flottet skall rinna d&n.

Skriv endast pad denna sida!
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Ugnsurt brod.

Grovt ragbradd fick std forst sina tva
timmar men sen Tick det std kvar en kaka 1 ett mindre varmt hdrn
av ugnen over natten. Kanterna blevo mycket hérda och det blev

morkbrunt.

Skriv endast pa denna sida!
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Sk81lkakor.

Nar allt briodet ej fick plats i ugnen,
om det skulle ligga bredvid varann, lade mor ibland en del kakor
p& varann. De kallades sk8llkakor och miste Htas forst. De blevo
h&rdare, ej s& fasta,

Skriv endast pa denna sida! .
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Homungagvalling,

llor kokte vElling av lingon och honing
och redde med mjdl. Troligen var det honungskakorna, som hon

kokte ut honungen ur och anvidnde till soppa.

Skriv endast pa denna sida!




Soka efter ringen.,

och ska stka efter ringen
Kari Kurella
Kurella massa bella
Massa kuri kurella
Kurella massa si
TLilla massa si
Lilla massa si

In ring pé ett snére, Bn inne i ringen
. 5S4 sjunger man:

Du arme Kind

Som Ar s& blind

Som e kan se

Var vagen finns

Han finns ej héar

Ej heller d&r

Och ingen vet

Var ringen &r,.

Skriv endast pa denna sida!
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