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Maltning. o

En ging om A&ret maltade man, berorendeatt miltningen
forsiggick 1 byns basta. Denna var gemensam for hela byn.
Maltningen gick i tur. Till maltningen snviande man i all-
minhet endast korn. Nigon ging kunde det hinda, att man in-
blandade 1 kornet nigot rig. Detta for att gora maltet s0-
tare. Diaremot haxr man aldrig iblandat havre. Den dryck
man fick av de olika blandningarns kallas endast ol ellex
dricka. “Man tog icke kornet frin nagot pa forhand bestdmt
Skerstycke. Men till md8ltningen tog man dock det bista
xornet man hade. Det Akerstycke, som man sidde korn pa,
brukade man alltid godsla lite extra. Det korn som skulle
anvandas till maltning kallas "maltkorn".

Nagon ging hinde det att man stopte saden 1 en sick
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genom att nedsanka denné i vatten. Backen fylldes inte helt
med kKorn. kDock tillkn$ts den #ndd hogst uppe. Sedan Séoken
nedsgkts i vatten och kornet grundligt genomblots, upp-
héngdes den pi en "jallstang" vid spisen. Jéllsténgeﬁ hiangde
horisontelit pa krdkax i taket. Siacken lades icke pa tvaren
over sféngen utan pa langden. Iklellan sicken och stingen
lade man pinnar, sia att sdcken "hang si vitt som mojligt".
Ju bredare och tunnare sidcken var, dar den 1lig, dessto baAtH-
re grodde kornet. Denna metod tillampades endast undantags—

— ;_\ VLS, e PPRUR U U ps
vis. 1 allménhet stopte max

]

i en "maltaila" Detta trakar
var fyrkantigt, 4 x 1 1/2 aln och 12 tum hogt. iian stopte
aldrig direkt pi golvet. Stopekaret hade vanligen sin plats
i koket, eller om dar var for kallt, i storstugan. Um som-

maren kunde man ha det ute. Var man 8n hade karet skulle det

overtédckas, under hela tiden stopningen pagick. Vid behov

Skriv endast pa denna sida!
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genomfuktades sidden. 4A11lt :om oftast rorde man om kornet

med en ling "slev". Sleven sig ut som en Ara och var c:a

1 1/2 m. 1l3ng. Bladets bredd var c:a 7 cm och léngd c:a 30 cm.

Om man rikade sli pa for mycket vatten avtappade man det Over-
flodiga genon ett tapphidl. Det drojde T7-8 dagar innan kornet
borjade gro. Under hela denna tid omrdrde man kornet. Sedan
groningen borjat, fiek denna skota sig sjdlv tills massan
héngde samman. Aven under senare proceduren stod maltidlan

pA samma plats.

=

fter groningen-
omedelbart. Det miste "dodas". Ingen vattendridnkning fire
torkningen. Torkningen skedde 1 byn basta. laltet forslades
i sdckar till bastan. 1 bastan fanns en valvd stenugn.

Over denna hade man pd ®jX& bjdlklag lagt en horicentell

"lave". P& laven lade man en stor pladt, 3 x 4 alnar. I

Skriv endast pa denna sidal
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bottnen pa denna hade man slagit tédtt med smd hal.

P& denna plat bredde man ut maltet att torka. Hur tjockt
man lade det berodde pi hur mycket malt man skulle torka.
A11t torkades namligen pd en ging. Blev det tjockare lagt,

tog naturligtvis torkningen léngre tid. Mellan platen och

tagket var det ont om utrymme, sf att man fick breda ut malted

ned hinderna. Den som skotte torkningen fick standigt hilla
- vakt over maltet och samtidigt skuta eldningen. BMNan var
mycket rddd for att ha ljus med sig i bastan. Da man skulle
Pra om 1 maltet, fick man darfor arbeta i mirker.

En gumma som en gang skulle torka sitt malt smodg sig ur
bastan och slarvade med vakien med den pafoljd att bastan
brann upp. Detta var for c:a 20 8r sedan. vedan dess har
byn ingen basta., Hiddanefter fick var och en torxa sitt malt

hemma i bakugnen.
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DA maltet "kn&d-pte for tanden" var det fardigt. Man tog
ndgra maltkorn hiar och dé;mbet av dem. Om de d4 vora skOra
och 14tt small sonder var det alltshd fardigt. Det torkade mal
tet hemforslades 1 sl@ckar och tomdes «wid hemkomsten i tiner
"av den dir vanliga sorten som di hade forritiden”. Man
gjorde ingenting for att skaffa bort 4larna pi maltet.

Maltet behovde icke lagras utaﬁ vayr fardigt £0r bryggd omedel-
bart. Som ovan nédmnt miltade man pa en gang si att det skulle

riacka ungefar ett Ar.

Forberedelser till bryggd.

Maltet krossades 1 en"hemkvarn". Denna hade ursprung-
ligen varit en skveltkvarn. Den bestod av tvi stenar.
Den undre var fest, den ovre ro¥lig. Den vilade p& ett an—

¢ o Lo
kare, som simrut 1Opte pA en tapp i dndan pi c<n sting.
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Denna vilade pa en hivarm, som genom kilar kunde i ena

andan hojas eller sankas. Ovan-stenen kunde roras EeErRax
medelst en pinne i ett hil. I mitten pa ovanstenen var ett
hil genom vilket maltet hidlldes ned.

Vanligtvis skitte en person ensam malningen. Detta arbete
ansigs varken speciellt manligt eller kvihnligt.

Det krossade maltet kallas fortfarsnde falt.

De k#rl som anvandes vid bryggden rengjordes si ndra intill
bryggden som mojligt. Man kokade enrislag. De oppna kérlen/
" "kupparna", rengjordecs med lagen och enerisviska. De slut- |
na kdrlen, "kaggarna" omskskades nmed lagen, tillssit med sand.
Lagen koktes av enriskvistar med mycket bdr pa. Det gav
k&rlen battre lukt och smak". Innan man regjorde kaggarna

hdlide man i dem en smula vatten och skoljde ur "drickajasten"
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Denna jast fdrvafﬁe man antingen pi flaskér, i flytande
form, eller ocks® blandede man den med mjcl och forvardde
den torr. Jast av bdgge slagen kunde tillsattes det nya
drickat. Den torra Jjésten brukade anvandas vid bak.
Det k8rl genom vilket maltavkoxet skulle filtreras kallas
"bryggeiupp". Denna stdllee pd en pall, sa hog att en
"bytta", ett tridkidrl med ett handtezg, kunde stidllas under
kuppen. Kuppen hede ett tapphil antingen i bottnen eller
paA sidan. I kuppen skulie seda: troskad raghalm och pin-

L " .
nar, "beten", inligga

s. Forst i botten lades ett
lager haim. Halmen lades inte efter nigon viss princip.
Ovanpd halmen lades ett lager beten. Dessa voro av olika

langd. De kortaste ungefdr ett kvarter, de langsta hade

samma 1lidngd som kuppens diameter. Man borjade med den lang-

ste. WMed denna spressades halmen fied och pinnen spéndes fast

Skriv endast pA denna sida!
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mot kidrlets viaggar. Pinnarna lades sedan i avtagande storlek
med ungefir ett tum mellen varje pinne tills lagret blev
fullt. Ovan detta lades sd ett nytt lager pinnar pa kors
over det undre. Nu f£oljde ett lager halm och si ett dubbel-

lager pinnar o.s.v. tills ungefar halva kuppen var fylid.

Brygening.

D& man bryggde fick man tvi slags ol, starkol och
spisol. Ctarkblet anvindes éndast vid hogtidligare till-

oy

S . - A AR 4 2 -
Ole: anvia.des daremot i vargagslag.

w

dllen. ©Spi
Ltt vanligt bryggd var ungefar 7 - 8 kannor.

Storste bryggden var vid julen, till slittern och p& hosten.
Det sista skulle rdcks snda till jul. llen melian dessa

stora bryggd satte man vid behov iging med mindre.
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Nagra forbjudna eller sirskilt gynnsamma bryggdagar kande

Axelsson inte till.

Deﬁ malt, com skulle anvindas vid bryggden och som
omedelbart innan krossats pi hemkvarnen, halldes i en kupp.
Kokhett vatten hdlldes nu over maltet 1 si stor mdngd, att
det vid omrbrningkbildade en deg. Umrorningen skedde med
maltsleven. Denna deg rordes flitigt utan upphill tills
den svalnat dia en ny mingd vatten tillsattes och omrourningen
borjade pA nytt. PA detta satt fortsatte man tills man £3t4
hela den onskade vatskemdngden. Denna omrbrninge-pro%gedur

tog vanligen i det n8rmaste en hel dag. g
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Sedan vidtog omedelbart filtreringen.

Filtrering.

For att gora drickat extia gott tillsatte man ibland
lite pommeranéskal. Dessa koktes i1 vatten varpd vadtskan
under omrorning tillsattes masken. Under den iordningstéll—
da bryggkuppen, vari filtreringen skulle ske, satte man en
bytta. Misken Ustes upp 1 xuppen alltsamman pd en gang
och den filtrerade vatskan fick genast borja rinna ut 1

— W] 4 oaps + el
enna blivit fylid byttes den ut mot en annan

cu

byttan. D&
varpd det filtrerazde 0let koktes upp och halldes si varmt
so mojligt Over misken. PA detta satt fortfor man att upp-
koka och Overhdlla olet tills man fatt Olet tillrackligt

starkt. Om Glet vid forsta tappningen visade sig vara for

Skriv endast pA denna sidal
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ljust, brédnda man lite rig i en kaffabrinnare. Den réstade
ragen tillsattes masken. Den rostade rigen gav olet morkare
farg.

D& man fatt si mycket starkdl man ville ha, urlakade man maske
med kokhett vatten. Det 01 man nu‘fick kallades spisdl.

D4 filtreringen var slut tomdes mé&sken ur kuppen. Dennsa,

mé sken nédmligen, anvidndes som kreatursfoder. Halmen kastades
’bart, men pinnarna tvidttades och torkades och forvarades

till nasta brygzd.

Humletillsittining.

Humlegirdar har i gamla tider funnits vid girdarna.
Darom vittna de dnnu forekommande enstaksa vilda humlestanden
vid gardsgirdar och smiskog 1 narheten av icke utflyttade

girdar. Nagon anvdndning av humle har emelleriid icke fore-

Skriv endast pad denna sidal

N -§
3% A

LUNDS UNIV.
FOLKMINNES-
ARKIV



wiéu LUNDS UNIV.
FOLKMINNES-
ARKIV

kommit varken under fAxelssons fader eller farfars tid.

Jasning.

Det filtrer:de vlet halldes upp i"tuppexupp", d.v.s.
det karl fran vilket man teppade olet. D& 0let blev 1jum-
migt tillsattes Jjédst. Hur man fick drickajast har forut
omtalats. Om drickajisten tagit slut eller blivit for-
stord, maste man skaffa ny. Denna fick man av s%kalla&

"midsdmmarjast". Denna fick man silunda: Under midsommar-—
natten skulla man stigé upp innan solen gatt upp och insam-
la dagg pa en trasa. Denna vred man ur och uppblandade

def 5% erhillna vattnet med lite mjol. S& sminingom bor-—
jade denna blandning jdsa, och sd& hade man midsommarjasten

firdig. Man kom s? sminingom underfund med att insjovatten

Skriv endast pa denna sida!
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under blomningstiden hade samma verkan som midsommardagg.

Men att vanligt brunnsvatten ocksf kunde duga bevisar foljan-
de. PA en gard i trakten hade dottern av sim modexr fatt 1
uppdrag a£t taga midsommarsjast.. Hon hade emellertid faste-
man hos sig och glémde bort det. Lolen hade redun ldnge

varit uppe 44 hon kom att tdnka pd ssken. Men hon var radig,
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Hon .doppade trasan i vanligt brunnsvatten och modern till-
verkade sedan av det urvridna vatitnet midsommarjast i vanlig
ordning. Det Jjdste och modern upptackte inte forfalskningen

P 2
L oriral

o

ottern langt efter ombtalade saken.

Jésten tillsattes inte i koncemrerad Torm till bryggden
uten den forpéstes i e¢n bytta med en mindre mangd ol.

D& vorten jadst sd lédnge, a.t jasten £1ot upp, var Olet far-

digt att tappa. Den Jjidst som flot upp avskummades och hall-

Skriv endast pd denna sidal




des pa flaskor. Detta skum anvindes sedermera som jast

vid bryggd eller bakning.

P

Sedan ©let slut dst skulle det tappas. IOorr tappades
bhde starkol coh spiscl i kmmmExx kaggar. Senare tappade man
starkolet &ven i lerkrukor FHogandckiarl/. ©pistlet tappade
under samma tid pa flaskor. Sedan sxulle kumEoxH=E kaggar-—
na forvaras pa svalt stdlle, dock frostfritt. T4 vintern

Lo mnae A o Aot - e
Torvaraaes aevw boden., Kag

gar och

flaskor korkades genast, s& att inte kraften gick ur. For
att inte korken skulle gd ur flaskornua, stallde man dem upp

och ner pd ett underlag.

Skriv endast pa denna sidal
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Angdndning.

01 scrwerades till alla miitider. Innan man hade flas—
kor, hallde man upp spisdlet frin kaggen 1 en trdskil.
Denna forvarades mellan miltiderna i"ck@nken™ . Vid mil-
tiderna drack msr samtliza ur samma sk&l. Vi hogtidliga
tillfallen sexrverades vlet i tennstop eller trastop.
D& spisolet under senare 1tid tappades pd flaskor, tog man
in en flasksa nidxy man si behovde.
"Vi pojkar?, sade Axelsson, "fick ta oss en flaska nadr vi tyc
te. Av okynne misstolka vi namnet £piedl och trodde att
flaskorﬁg%ééttas i spisen. Naturligtvis flog korkarna efter
stund ur . och vi hade valdigt roligt? D3 man tog 01 med
sig ut sé-som ivid slittern forvar.de man det i sdrskilda

trakdrl, "olbytta", en bytta forsedd med fastlaggat lock

Skriv endast pd denna sida!l
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med h&l att dricka ur.

Tnom matlagningen anvandes Olet till beredning av Jdliost
eller Olsoppa. Um man bruksde doppa griot ellurvbrbd i ol
"kunde nog haénda, det vet jag inte".

Den magsjukdom, diare nirmast, som slitterkarlarna ibland
fick de forsta dagarna under slittern ansig Axelsson mera

harleda ur ovanan vid arbetet an det sura vlet.

Torsol och enebarsdrickea.

Forsol har man aldrig tillverkat.

Enebdrsdrickat tillverkades pa samma satt som vanligt ol,

med det undantag, att man istédllet for malt anvande krossade

enebdr. bEneris anvandes icke vid denna bryggd.
Enebidrsdricka bryggdes endast till jularns och var mycket

omtyckt.

Skriv endast pA denna sida!
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Baren insamlades d& de voro mogna. Vid insamlandek anvinde
man sig av ett "enebidrssdll". Detta var konstruerat pa -

samma sdtt som ett lérissel. Diameternm var emellertid

blott en aln. Iblsnd mindre. SAllet sattes invid busken

1

[Ay]

grenarna bojdes en efter en over sallet. Grenen holls med
ene handen, med den andra slog man ett slag med en kidpp.
De mogna biren £oll nu ner i sdllet. D& man sedan skakade
sillet foll barren igenom och de rona baren blev kwar.

De insamlade bidren torkades darefter i bskugnen.

Baren krossades efter torkningen p& hemkvarnen.

Drickat bereddes som tidigere namnts pid samma sdtt som
vanligt ol.

Enebarsdricka utan anvadndning av enebidr, blott eneris'har

icke forekommit. Tvirtom, man undvek att f4 eneris med bland

baren.
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