. NR. I\/i 70978/~ é LUNDS UNIV

Landskap: j azz QZ ...................... Upptecknat av: u$4’4/ ﬂe(%w o/ FOLKMINNES‘-
'wRKIV '

Hérad: ... AFUL07 Adress: \/&?J j sdee o=
y Berdttat av: M;?/W oo omns Tendor

i~

Skriv endast pd denna sida!




. §f/

C o Julfirning pd Tagel f8rr och nu.

Dagen fore Julafton féstas rédvita tygbarder pd alls hyllor
i ktket och jérnstédngerna vid spisen klidas med brokigt, frans-
~klippt si@kepapp&xx De tre ljuspunkiterna besldjas likaledes med
~med olika fdrgat silkepapper (rott, gromt, gult)e. I forstukammaren
upphiinges den mdlade julbonadem jémte mdlade barder lings taket
me me Lampan mitt i taket erh&ller en krans av lingonris och réda
band., En liknande krans, fastédn rikligare och stdrre, upphinges 1
salen samt 1 Ovre hallen, Pa sisﬁné&hd& stdlle, dir taket dr
mérkbrunt, har en handknuten, réd och vit takduk uppfésts. I varje
hérn av densamma hénger ett rott dpple, 1 mitten den ovanndmnda
linganrimkran$$n med ljus 1, samt dirunder en helmkrona ( forféar-
digad i socknen),

I salen uppstéllas sedan gammalt tvd julgranar vid vidstra
fonstret och Betlehemshyddan emellan dem. Vita dukar med roéda
broderier bredas pd =lla bord, &ven pd de smd fonsterborden,
Bibeln och psalmbok liggas fram pd det stors bordet. Julaftons-
kvdllen vid skymningens inbrott téndas ljusen i granarna, kring
viggarna samt 1 de péd smdborden stdende julstakarna och tregrens--
ljuset vid hyddan. Begonier och hyacinter fullénda utsmyckningen.
P& julaftonsmorgonen har man lagt en vit duk pé stora rallen i
_ktket, vilken fir kvarligga julen dyver. Pordom - #nda till krisiren—
under vArldskriget 1914 - 18 uppstaplades hir julhdgarna till
folket (deves. de 1 tjinst varande gifta och ogifta pd girden).
JulhSgarna bestodo av tre olike slags brod, grovt, fint, vort-
brod samt vetekaka i form av ett stort S och Gverst pé'varj@ hig
ett talgljus. '

Girdens arbete pd julafton, som har bestdtt i vedkdrning for
hush&llets behov under'juldagarna, Br slut klockan tolv, D&
komme ghrdens karlar, samt de av torparna, som utgdra sitt dags=-
verke den dagen , in 1 kOket till dopp i grytan. Till detta
sittes fram: Fint och grovi brdd, virtbrdd samt varmt, kokt,salt
k6tt, tva slags korv och juldricka. Fordom bakades ett helt brodbak
til1l fattiga, som sjélva kommo och himtade sins kakor, Numera,
déd sddant ej mera behéves, sindes endast ett litet paket eller
en korg, inneh&llande smétt och gott, till sjuks och aldringar.

Klockan tva samlas familjemedlemmarna till dopp i grytan 1
forstukannaren., Grytan stdr i den Uppna spisen, dir en brass hé&ller
pé& att brinna ned. P& ett julkldtt bord stédr framsatt brod, smbr,
en hel julost, juldl och mjtd. Sedan serveras tvad slags korv,
varmt salt k6tt, hel, stakt'julskinka, prydd med rcﬁétt av brokigt
ailk@papp&r, bruna bonor, potatis och senap. Direfter rodgrot
- med griaddmjolk, klendter och mandelmusslor. '

"Doppet" bestdr av 3 fran slaktet gtmt spad, 1 vilket syle-
torna kokats, som stitt med talgkaka Sver for att h&lla sig.

Sedan talgkakan tagits bort blandas spadet med skinkspadet och
saltkottespadet till doppspad.
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Tills fér ndgra &r sedan forflét kvdllen pé& foljande sitt:

Folket pé& gérden inbjudes vid ett-tiden (genom négon av tj&narinno
na) att- ‘Anfinna sig efter mjélkningen pé kvillen (vid sex-tiden),
Husets egha familjemedlemmar dricka kaffe ki, 5 1 lilla formaket.
Sedan %amla& alla i den upplysta salen for att hora julevangeliet
och sjungs julpaalﬂ@ru Déd dessa forklingat, béres en bricka med up]
‘ ul@gﬁt kaffe omaring, socker och grédde star pad brickan, kakorna
ligga uppradade pd en stor bricka, forsedd med vitt underlag.
Kakorna: veteskivor, bullar, skorpor, p@pparkmker, sockerkaks

samt tv& & tre andra sorters smibrod. Sedan kaffet druckits och
barnen sett P& Betlehemshyddan, f& de sina Jultallrikar, (dpplen,
nutter, karameller m.m, ). Man talar om morgondagens fdrd till
Julottan och bestinmer deltsgarnas antal, Julottan borjar klockan
5 pé& morgonen och bestlr av otteséng och higmissa med en kort paus
mﬁllan tjinsterna, Numera dr den framflyttad att borja klockan
sex, Ar det sléfdre och icke ménsken far man till kyrkan lyst

av stora tyrevedsbloss.

Da folket limnat salen, samlas de i férstukammaren till
mdltid, dukad vid sittande bord for omkring 40 personer. Naten
bestér av foljande rétter: Bruna bonor, potatis, tvd slags korv,
(kB8ttkorv och sténgriddare), ssamt varmt salt kots, Tallrikaz
bytas. Lutfisk, potdtis, vit sis, senap, Djupa tallrikar frame
sélitas. Risgrynsgrot med mjsilk., Déirefter rodgrit med mjolk,
smorbakelser och kleniter., Juldricka. .

Denna aftonmdltid fér folket ir nu mVnkdffﬁd av _olika ane .
l@dnlngar. En orsak dr att tjinarinnornas antal Hr mindre &#n
- forr, Folket kommer numers in fore mjolkningen klockan 4, och
Vi dricka kaffe tillsammans med dem i salen, Varje karl fir nu
liksom férr 5 krounor, och tjénarinnorna f& sins Julpaket, inne-
héllande klénningstyg m. m.

I salen dukas sedan bordet for f&milg@m@d1enmar och tillfulli
ga ghster. Ritter: Ost, smor, bréd., - Lutfisk, potatis, smalt smir,
vit s&s, senap. - Risgrynsgrét, (med 1 mandel i!) mjsik.

Man gér ddrefter in i biblioteket, dir en bricka med vin, frukt
och julgotter satts Fram, Julkla@pﬂutdelning, Julbrev laaaag
Omslagspapperen stuves undan.

Juldagsmorgon klockan 4 : Kaffe med saffransbrod. Frukost
kloekan 8 efter hemkomsten frén kyrkans: Br&d, smdr, ost, kall
grot och varm mjélk, Julskinke, sylts med rodbetor, stekt potatis, &k
kaffe. Juldags middag: Klar buljong, brod, smdér, ost. - Revbensg-
spjéll, potatis, s&s, Epplemos, plommon,- Mandelmusslor, svatt
vinbdrssylt, vispad gridde., Kvillsmats Julgkinka, smbrgds, upp-
skuret, the,

Under de senaste 30 &ren ha vi brukat ha en barnfest mellan
Jul och nyér eller trettondedag, till vilken alla barn till och
med konfirmationsdret frén gdrden och godset inbjudas. De allra
winsta &tfoljas ofta av far eller mor. Vanligen har antalet
géster uppghtt till 45 & 50 stycken. Barnen anlinda klocksan 3 e.m.
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och begiva sig hemdt klockan sju. Férst bjudes kaffe, det serveras
med barnen stdende kring ett stort bord i forstukammaren. Fordld-
rar med smdbarn sitta kring bord i kdket., Barnen f& kopparns med EX
gréaddes i, 2 sockerbitar. Kakor: veteskiva, skorpa, bulle, peppar-
kaka, sockerkaka, smlrring, klanit.

Sedan f&4 de leka ringlekar 1 stora rummet i tillbyggnaden.
Dérefter komma de in i salen, se pé Betlehemshyddan och de ténda
granarna, sjungs julslnger och hira ndgonting lHsas. Innan de gd
hem fi de risgrynsgrét och mjslk, samt var sin smirgls med ost och
en smorgés med salt k6tt pa. A

Till sist kommer den mycket efterléngtade jultomten in i tradi-
tionell utstyrsel och: barnen f& var sin tallrik med Hpplen, ndtter,

karameller m. e
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Rengdring av kiket sker pa kvdllen mellan sju och &tta., Vid atta-

ne
tiden brukar allt vara fardigt och slut £0r den dagen.

Personers Hushéllerskan, kiksan, tvé "hjdlpen®, sart de béda husornsz,

nyeliet de hinna.

t

Fon borjar med att skira talg och ister. Det vattenlipges sedon

Uver natten. Oxhiuvudet ‘och de avklovade fotterns kokas 1 stor:
crytan 1 tvattstugan. ( Klovarna skallss, uppmjukas och brytas av
inn an fotterna ligegas i grytan.) Allt detta behdver koka 7-8 tinmar.
D& silas det och slés upp i formar.

Pé eftermiddagen, sedan slaktet blivit styckat, Kan man borja skira

o’:

k&tt och rensa benen, samt av slaksidorne rulla rullsgyltor. Talg
och flott sw8ltes efter hand.

Crm man befarar, att flasketlékall frysa 1 kolden, bdr man salta
det redan tisdags kviall, 1 annat fall pé& onsdagen, likaséd oxkottet.
Koket rengodres pd kviallen,

_Cnsdag.

graoner: anMQWltlsian, tvéd "hjilpen", husorna.

a kott sant splckflisk till medvursten.
baljan med hjdrta, lever cch lungs sorteras. HjArta och lungs skires

£111 stangriddarkorven och levern tages for sig till korvkskorna,

Grissyltan kokas. Den stéar och puttrar i tre-fyra timner. Hfter-

stimmarna géa at t1i11 att mela kott. Koket rengdres pd kvallen.

Fersoner: Hushéllerskan, kOksan, husorna, en eller tva "hjdlpen".

lan fortsdtter med att mala kott. Fjalstern tages upp ur vattnet, som

foljande satt sgdan'd@ blivit deWJd? 1 bécken och burits
n i kdéket sirapas de p§ nytt och liggas i sépvatten. Samma kviall
skoljas de rens fran sépvatten och ligeas i saltvatten.

O man hinn@r, wokas nu buljonqen.@&lékétteﬁ spéckas, skinkorna,
som skall rokas, liggas 1 en sBrskild balja for att saltas. P& skinkar

snar man vid stora benet och ligger in salt, Salpeter anvindes e
vid detta tillfille, Kanske kan man péd kvdllen hinna att sitta
korvkakorns 1 ugnen. Surstekarna liggas 1 mjolk, kallopskbttet

bankas och kokas sakts och linge, Xoket rengbres pé kviadllen,

Personer: Hushé&llerskan, koksan, en hjalp.
sa

g8l
dagen Iorut har man antagligen lagt ned salt kdottkorv, stéangriddar-
korv, samt nedvurst och bréckkorv pé tre dagars saltning for rdkning.
Bréackkorven och nedvursten kam man pensla 6ver med flott, innan

ran skickar den till rdkning. Detta hindrar den frén att bliva torr

och rynkig vid rokningen., Denna dag stekes kdttbullar, biffar, kott-
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féraaf, kokas de "sura bullarna" och gelékittet. Det kdott, som sal-
tats, nedtynges med stenar pé brider. Har lake uppstatt ma av szltet,
dr det bra att med en kaffekopp Osa den over kottet innan ny s&lt-
lake hunit slés over. Sjdlviklart &r, att man ej glommer ligga nat-

locken o¢ver saltbaljorna. Koket rengdres pé& kvidllen.

_Lordag,
Personer: Hush&llerska, koksan, en hjélp. (Husorna stéda.)
Kottbullar och biffar konserveras., kan steker grishare, oxfilet och
oxstekar till konservering. Yet, som e¢j hinns med, fortsidtter man
wed 1 nBstae vecka, Iin del kottstycken lamnas kvar i kottboden, dar
de hinga 1 krokar 1 taket den ndrmaste tiden. KSket rengtres pé efter-
widdagen, d& Bven tvAtistugan gdres ren, sévida det inte skett pi
fredagen, d& hundmaten kokats. De avkokta beben léggas i forvar och
sé&ljas sedan till Iumpuppkoparen. ‘

¥an kan bertkna erhalls foljande av slakten:

60 burkar konserVerat kott av olka slag och storlek,

20 1, buljong.

Diverse krukor med flottyr.

2=3 treliterskrukor med kalops.

2 stora surstekar.

2 tvédliterskrukor "sura bullar®.

1 storre kruks gelékott,

it hundratal halvmct@rlmné@ korvar av oliks siag.

4-5 korvkakor, Istillet £6r i formar fy**d@ man forr korv i sviﬂmaéér—
na, vilket numera kommit ur bruk. S&dan korv be
har polsa.

namndes
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tanna paltbrod.
"411la" palt,

ft

o~

formar blodpudding.

N

gstora grissyltor.

3=4 formar oxhuvudsylta.

Dessutom skinkor, sidflask, frambogar, rullsyltor, tungor, oxsvans,
saltat oxkott, allt i olika baljor, ‘

Middagar under slaktdagarna:

kandag: Négot annat &n det, son har med slakten att gora.
Tisdag: Blodpudding med vit

s}
Ma

Se
Onsdagi stekt lever.

Torsdag: Buljong med pepparrotskott.
Fredag: - Stekt kottkorv,

o B

Ya torsdag eller fredag serveras stekta "bannor".

Rodbetor kokas ocksé ndgzon av de sista dagarna.
Det séger sig sjalvt, att det bakats tillrdckligt forut, s att

bak e¢] behdver forekorma under slaktveckan.



