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na byn i Fulltorp vzlkpn ort denna CkllOIln& aVQSI,

Lan
hox 4lltzékbeQ@at+ av.mindre. gardbxuk s2vial. -under- naﬂéﬂamb}del
likasdsom i nutiden. Medelstorleken var 1/8 mtl En enda guord,

"“ﬂag?dla,\}kdttﬁkilk&ﬂ"kailﬂlTWVaf 1/4 mtl. P8 denna vax krea-~|
tursbestéandet i1 medeltal under 1800 talet till bbrjan av lBOCe ; /4
—tatet 7 ellcw B-kor- ett-par-levigor;- 10 t31l tolv-£for occh -en- -
. haet. Ndstagirden 1/8 mtl. hade man 5 kor en LV&deuﬁt 8 far
oy ettmyaT”@tutar EiiLT‘eﬁmhﬁQ% sor-drageres Poa-de-emi-gtrds

SrEavirittdioe ||

. och torpen, dir man 1 resel Pﬁda i hudk ettt ya Lor, anvindes .
.~ dezra Qﬁm“ﬁragare.ra senare uLucL‘uafmeﬂ wig ’LOf&ﬁﬁflﬂg 3-kred-

turs bebtundct blivit malkbax (ch sirskilt ¢i+e1 senaste xaxlsa

. viarldskriget, Trotf en mere rationell ckOtEel och mer: anvgnmwmf'
'l_m;;gy;mgmk;ggx, har joxdbruket knappast gétt framdt hir. Allt

‘ fiegacoeh flexs goxdbxuk aviclkas,och delvis lagaaq ner gpnom '
‘ “w;maﬁLm@gamggggtg;ga_akeldxealen minskas.Orsskerna aro dels indu-

thlallqmeu,huvudﬁa{lléen Qm:‘iiniuf‘tncn,som har pd CTtﬁn dOM1-

‘«Qf ﬂgolknln@en ckedde alitid verje mozgon ooh kvall, Men"ﬁ§3"
ka; adr kor m;olkade ;dock undcr 4- 5~vcc Ors | tld Aven pa mld—

‘Mnn kramade och d:og is enarna och 1at mgolk@n Qtrllﬂ ned i
arlet. Man satt po—en pa en pall besthende av en plankbit, 7|
eller 8 tum bred och ungefdr 12 tum l8ne, I denna var antlng—

en borrade eller Qplkade Lact fyra Qtea,som pekade utdt alla
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skada eller cina d. v;p.“ﬁluta att mgolka‘ Det forekom aldrlb

torr att en man satte cig att mjolka, © adanqan cgs 1nte pa Ssan-

f0r min. De kiarl som anvandes vid mjolkningen kalla ades’ ‘byttorl’ fﬁ}
eller §tivor. L[et fOrekonm mycket callan dtt man hade Qaqullda . Ay
~Larl’attmfamlafpg mjclken 1jolkad ~
direkt 1 spannen. MMjolkkarlen Yoro nntlngen v tra, oeh J'éﬁwm"Q
fadl gjorda av en ellex siljtri, eller ocksd av fortent koppax,

kv1ika ga den t1den VUI allmJnt bxuh11 5 1 alla hem Iakarlon,

émalare v1d botten. De kaLLadeQ bytta e]lex ambar. hoppdlkiI;—
..en.vorc.antingen inbuktade pa mitten eller ocked bukiga.
Man rengijoxde mgol tilen mycket noga med en vicka av 5rdn1-~,
som befriats fran bary och bark, Len kalladeg’” kaxaﬁa&t,“oan ______ :
;kaalpsdeﬁ gedan med vatten.Man hade en sBrskild hylla i skaff+
na Sovillken. m-\n'Hrbu xlen lodes. UDDe Defta rum. l{;a‘,_lad‘e,fimfjg"\r_ﬁn
golkkmmax,n’: Tricilay amamﬁaxx dnvandeQ i manga hush&ll
- Pw"qltht avn188QmLa19t sDe hade formen sv skal med en
'~oppn1ng i botten cirka tre tum dismeter i vilken sattes en
—viskg-av gran--enris-genom vilken- midlken-silades, Silens dig-
o meter var 7 tum och ett djup av 3 eller 4 tum samt forccdd med
. by handtag: Pe voro i-de flaete fall tillverkode ov-nézen -ol~
. tens inckare. De voro;i“allmgnhct 5aneka wvalg301da. 1883 kom
Jenforsto statsiten titl-mitt hems Pen var -den f6reta 4 hela
byn:De karl i vilka mgol?on halldes upp och silades uti voro
ov fajans eller som de har uen¢mn&pe ~au~e.< gttr-annat slags-

xirl fast simplare war de sk’ veteniatenf’ Les Qﬂkaxl mjdlken

kalldgdes fat eller bunkar. Frénm betes plateerna: barQ«mjolkﬁﬁrtm~

dmbar ellexr byttor och i hdnderna. VaI det lang Vlg frin betes+
plateerns eller man hade storre minpder mJOL&, hade man-en in=|
1attning bectfende av en trisla med urhdlkning £or nacke och
axlar cch med krokariil bada andsrnra 1 vilka Kirlen factgjoxrdes
och tynsden vilade sfledes pid bada sxlarna. Detta redskap kally

AN

adeg "“vattenok. Mjolken fOrvazades sedan 1 ett sarkilt skap 1
L skafferiet. Om sommartiden safte ma DAéilﬂa ned midlken i kdlla.




“gran- eller enris pd golvet samt stilla in enrisruskor 1 de |

- Den m3slE Son e Kom till anvinaming i huskillet-wtiordrade

"*ﬁjﬁlﬁf%iIIfféﬁiIjéfﬁéfimaé*féIEﬁkﬁfbacKstugornaiexlé?%tTTI”ﬁéﬂ‘;
N @ : : o - . R . L i Ay .
i de smi skogstorpen. DA man sdledes inte var i tillfHlle siljd

;;e.t.‘.t.;;;)_ar._-.e;@;r:...J:L.eﬁ_lj%igﬁa..E.-_;_-x-;I.i..,d_._§_§_1_§.§_1_L§}£j_f_fg_g_t_‘-l@QQ«._bﬁ_I3'9- de en virkes-

~oeh-orrendator B.lalmcviet i Albo. Bida kinda som fmanstiende
~k‘jdrdeUKaregf . - o - ’ -

Ten f0r otthindra ‘den att surna. Mjolkfaten stdldes pd hyllox. |
Yen man fOrvarade Sven annan mat pg sammg stilile som mjCtkeny

P4 de flheta stillen eller ghrdar brukade man stxd ut hackat

(<)

rum som mjolken forvarades.

man kalvar och grisar med.Man gav occksé bort ganska mycken

blev det*intefﬁ%@aﬁffﬁkéﬁéf*fﬁifﬁéﬁﬁﬁTfBafffﬁfﬁéﬁé?iﬁ%
or icke fOrekommit hir. Let fdzcsta privata
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handlande Jchan Svensson liksldes ett ostmejeji i Bredaryd.

Bir vasslan anvindes f£0r svinuppfddning. Dettamejeri lades nedy
1953 da Bredarydsortens andelsmejerifOrening grundades vid Bred

daryds stationssamhdlle. Andelsfgarfe Aro £4 gott som alla

lantbrukare inom Kulltorp,Bredaryd,Forsheda,ihs,Torskinge m.f1
socknar i orten, Initiativiagare till dennag {O0rening voro den
numera avlidne kapten P.Hydell(son till ovanimnde AP.Rydell)

Emmm“"@"i,m0£gOﬂ€n¢ﬁgﬂf;V6@,§1&It 5Um_hG&¢fﬁéifgfﬁﬁgéfei&6¥m$GH"
ledo av brostsjukdomar och behtvde battre hull brukade dricka |

et var 1 allmaﬁhet,endst_barn;@@mcékulle~dricka nymjolkad

mjolk Do

aysilad miolk pd morgngrng. - .- -
. WVen brukade aldripg farsk mjolk i busballet,~den%ku11e,vara

‘mingt en dag gammal occh VAlEkurmmad innsn den kow pa bordet:

Nomera d& man skickar stbrsta delen av mjﬁlken;till mejeriet
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blixr det alltid farsk mgolk scm kommer pa bordet, fgst kongumsiq
cnen av denna i hemmen betjdllat minskats.Kalffet far nu manga

ghnger ersitta mjdlken dven pa landsbygden. Men vid méltidexna
da mjolk forekcmmer serveras denna alltid or en bringare.

Den mjolk som aterbires frién mejeriet anvindes for framfcrdranﬂ
av kalvar och grisar. let fOrekcm mycket f8rxr i tiden att man
blandade samman mjolk cch drxicka scm dryck, nen denn° sed B i
det narma te boxtlagd Nan‘benimﬂoe denna dIJGk for' mgolka—

dricka; “den var bade god och nirande. Blacur kallades mjolke
da den =t8tt ndgrs degar oxdrd cch var pé vag att surna. Ben
wom aldrig till anvandning vid matlagning. :
1M)6lk frén andra djur &n hox forekcem ej hdI, om man undantaxr

getter vilkas mjolk undex gingna tider,,dd man holl sig med
ue £a djur. Penna mjolk anvandes mectadels vid ostiberedning.
T4 grund av smaken drack man sldrig denna.

vid beredning av vissa fhrger kom mgo]k till anvnndnlng for
att firgen skulle bli hulldeal e, 84 blandsades krita med mjdlk
vermed epismurarna Overstrbkos. Man chxdc klister av mjol cch
mjolk. Zokad och blandad med honung cfes den varaimycket
bra scom botemedel vid forxkylnings kaukaomax. Vot didlig mage val
spenvarm mjdolk utmirkt Brxncn fln@o regelbundet en “11“&@ Pa
morgnarna, hellst i 1aduaazdvn. Det bexhittas att &ven Aldre per-
soner sdsom sOner i gArden och driingar girna sdkte sig till
ladugérden vid mjdlkningsdags f0r att f& sig en °1]Qup i gynn-
nerhet om det var ungmdr som skotte mjblkningen.

Mj6lkrEtter,

'Tdn brukade inte hir pa crten blandu brdod i uppkolt mjdlk.
Men som efterritt vid miltiderns, &t man brdd tillsammans mcd
mjclk. Det gick sa till att man Satte [ram en bunke mjblk pa
bordet pr vilken hels familjen, Hven tjinstefolket,slevade 1
Ql& mjolken Jamte brdd. Tallrikax fOrekommo inte pa dentiden.

Plev det grot Over frén kvallemalet kokades upp m])olk tlll de—
nna.fggmjtlk tillreddes pé sé sdtt att tvd eller flera fpo

vicpades tilleammans med litet mjtl cch rordes i kokande mgélk.
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Efter kokningen hilldes den upp i en bunke eller fat varefter | o

den cervverades pa tallrikar. BtfikelcemjOlken var nagot enkla-
tare att tillyeds., I den kckande mj0lken ixdrdes den finkornigg
ctdrkelsen varefter den serverades som Aggmjolken. Bade korn-
och risgrynsgrot kokades i mjolk, Hvensom i vAlling av desgsa
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grynslag.Av mjolk och dricka gjorde man Olost eller Glsupa.ln
annan 18ttt som man kallade 6lvialling beredde man av dricka,
mjbl och mjdlk. Olost eller Blsupa kokades cch fts vid vilka
tilfdllen som hellst. Vid begravningsfrukcstar var dock denna
TH5tt obligatorisk.Darav har det hir pé orten ordstivet ‘'BlostA
afrukost “troligen sin hArledning, o
Filbunke anvindes allmiant,Tillegningen gick 4 till att mag
185t mjolken sté sd linge att hon blev sur eller scm man sade
16pnade, FOr att smaksfdtts de tillsatte man socker och malen
ingefiirs alltsammans hoprdrdes och serverades pé& tallrikar
cller 2t man ur samms fat hela familjen.(i gamia tidex) filbuni
bereddes av oskummad mjolk., Len lagades dock blott undezr som-
maren, ' ' 1 o
Denmjolk man fick de {Brsta gangerna en nykalvad ko mjol-
kades, bakades pannkakor av. Av den forcta mjolken bakades ett
slasgs pannkakor som man kallade "kalvadans ellex krukoet. fen
tillreddes utan mjol, £edan tog man ndeot mjdl och nagot litet

mjolk frén en annan ko. Det var hoget sfllan cch endast 1 undag-

vagsfall man gav bort rémjolk, vilket skulle ha menliga f£0ljdedf
med sig. Men i stédllet bakade man pasnnkakor och gav bort #ill -
grannar coch vanner som smekbitar.

IDe Iftier som tillagsdes av mjdolken med tillesats av 1l0pe
var forutom ost,sbtost och cetkaka, samt ett slage vialling som
man kallade ‘sotostavalling: 7Vid tillagningen av sOtost kcka-
des den ystade mjOlken s& linge att den fick en gulbrun fHrgl
onder stindig omrdring. Undex kckningen paspiddes i nsgen mén
S0t mjolk tille massan fatt Onskad tjocklek vareftex den slogs
upp 1 AdArtill avsedda bunkar eller fat. Forxr i tiden anvandes
alltid tennfatv:¥8IE stcrlek bexcdde av famil jens anseende

och fO8rmbgenhet. S0tosten smaksattes med socker. Cstkan kokadeg|




an den Qhummade... Len stod undex tldcn.l kaffhrint ellexr on

cylinder, lagbad av ay aﬂtln en kiiznigt furutrd, g8l ellerx

over en gln hdg och mcd lock av € amma txncls& i 1ooket mitt

‘Denna kArna var ligpande och med en genomgéende axel scm var

ej. Ten iopnade massan eller mgolheﬂ tillsattes cedan de
socker och mandel varefter den slogs 1 en fortent kcpparbunke
och bakades i ugn. Ostkakans &toxlek bercdde vanllgen pé hur
myckefh mjdolk men anviande. Det var huvudsakligen vid kalasex

och vid brollopp ellex begravningar man brukade des £a rattex,

men de forekommo &ven vid £tOrre hogtider sfeom jul och midsom

mar. camt aven ibland vid sléttergillena vid birgningen av ho
o i3 ‘ ey >

obh slattern pa de sanka angsmarkerna.

Beredning av smor.

M jolken =ku11 ct2 minet ett dyan £6r att "eriddfalla;‘inn-

det var pd sommartid,i kdllaren, Skumning av mQULken ckedde

med en irisked nagot storre Hn en v»n71g matsked. Let ver fOrst

1903 den forsta era;at01en Lom till aﬂVJﬂdﬂlD” hir pa crten.

Cet var ett par hemmansigare £ven Jonsko cch S©ven Johanesen i
TLanna tom samtidigt kOpte ett pax dylika apparater.

Len vanllmacth typen av de smOrkirncr som h3r brukades val en

ent1s,. lLen vax vid pass 6 ellexr 7 tum 1 diameter cch nigot

var ett cirka I eller 1/2 tums hal fo1r’ tolen, ‘d.v.s.en kipp
vars nedercts Hnda var fastsatt ett koz1s. Denng k4pp fordes

upp och ned i kirnan, tidmligen hastigt, tills gridden forvand-
19%=2 till smdxr. Det fanns Aven en annan typ kidincr. Den var

itiksom f£orut nimnda typ laggad, men betydligt storre almenS1on4

H

torcedd med s.k. vingblad och axcgc med en vev, EAiningen for-

ciggick vanligen i koket,men den forekem miéneen gung dven i f

stcstugan. Man gjorde Qmor ven genom Qkaannt i glaskizrl Aven

vispning fbrekcom,men det var mexa sillan. Lef var endas t om,
man i hast behtvde embr eller tillgfngen av gridde Pg var sa

mycken att det ej gick att anvanda kirnen, Det var atskilliegs
metoder och knep som kom till anvindning om det ej gick att f3
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smr, VMan slog mdgot lite vermt vatten i kirnan,en sté

i gridden eller lade en nypa kckealt 1 den. Om desga med
sjorde nigen verkan gjordes koittecknet Over detsamma, Hjd
¢j heller detta var deét fortrcllat och ndgon® “klok "éokas.
Khromj6lken slog man upp i den tomda graddkrukan. Len kom £ill
comma anvindning i hush&llet som annan mjolk. 1 synnerhet under
den varma arstiden d.v.s. sommaren vaxr den mycket uppskattad
som ldckedryck. Vid uppfodning av kalvar och spidegricar vaxr den
5ven bra, Man knédade och tvittsde smbret i1 en sksl, svarvad av
bjdrktrd, Man snvande £ig &
av en timligen stor tracked. Vid tvattningen var man i ellmin-
het mycket noga med att anvinds friskt ¥allvatten. Vatten frén
brunnen ansfge ej vara zent nog. Vid knedningen cch tvattningen
syttes om vatten tills intet spér av mjolk kunde markas 1 skolj
vattnet, varefter man tillforde salt. Cm smdret ansLge [
16st srbetade man i smbret nagra droppar sait som man plassade
ur morbtter,tille det fick den lickia gula fHrgen som kinneteck
nade ett gott smdr, Tet fhrdiga smbiet kallades hax for Y Lril-
ling!’Det firdiglagade smbret lades ned i en elasskal cch satte
ti11 f8rvaring ikidllesren under scmmaren, annars i skaffexiet.
TS den tid a4 man 8t sin prot vid mBltiderna ur ett gensamt Iat
lades en klick cmbr i mitten av fatet. £8 tog man en sked grot
vid ein kant doppsde den i smbret och sa £t munnen med den.

Vid bakning av all slags smibrod kom smir till anvaninipg, men
det var i syanerhet vid tillsgning av bakelser och s.k. smdr-—
‘kringlor “som smbr anvandes. Tet gick &t aganska mycket emir 1
huchillet endr det vid nistan varje mé&ltid scm det fanns emOr
p2 bordet. SmBrstyckena vorc till formen runda med avemalnade
Andsr. BL smbret skulle siljss mirkte mam ghrne deteamma med
citt bomarke eller med en bokstav ellexr annat tecken, Emdzet
vigdes med betsman., £mbzel soldes 1 ndrmaste stad eller annan
handelsplate. Men det fanns ocksd visse uppkipare ecm gick om-
kring eller kirde cch kbplte opp cmby. Desea uppkbpare kdrde
cedan med sina smbrlase till sthdexna vanligast Halmestad ellex
GOtebore.

i
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vid tvittningen av det nykirnde smiref
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Vid uppligegning av emOr vid hogtidligere tillifdllen eller till
kalas, bruksde man giina krusatill detssrmma med figurer cch

blommbnster. Man serverade smbret pa ett fat eller tallrik av
porslin. Det var ovalt till formen cch hade ungeffr tummshlge

krucade kanter cch fntasiblommer i blé fArsgton. Malningen i fat4

ets botten forestillde vanligen ett slott med tinnax och torn
eller ett skepp som med alla cegel p& styrde mot en O beviaxt
med palmer. Let kunde nfgon ghng forekcmma att smbr medfdrdes
som 10rning vid gillen eller kalaser, men dock mers sghllan, ¥id
cfdans tillfillen forvazades smbret pé fAxden £ill gillesgirden
i en s.k.smbrbytta. Den vexr laggad av s&ljtra och rymde cirks
2 liter. Numers tillvexkas blott sBllan emdr i hemmen. Det &r
blott 1 séddana ghrdar som Hro beldgna léingt frsn mejerier,
émoérvillverkning i hemmen upphtide samtidigt som andelsmejeriet
wom till stand hir ellexr 1927,

Smor av annan gridde dn av komjolk fdrekom inte har p& orten

~Beredning av ost.

I a8 flists fall tog man alltid oskummad mjdlk vid beredning pv

av ost. Det forekom kanske nagon gang gtt skummad mjolk kom til]
anvindning vid ystning. Men var orsaken nog att mjdlktillegingen
var knapp. ; : :

Under f8rra Srhundradets sensre hialft cch langt in pa detta
cekel-hade man inte tillefng till annat ostldpe An sédant man
cjilv tillverkade av kalvmagar. FOr att man skulle & ett bra
dugligt 1lope, skulle det djur d.v.e. kalven scm var aveedd f01
denna beredning av 10pe, nigon timma innan den avlivades, ut-
fordras med en sk&l mjolk. Efter kalvens slaktning, tillvaratog
man den £.k. 'bladmagen’ ‘vass innehfill tomdes ur skinnet och.
detta jamte dess inneh2ll noga rengjordes och tvittades,varpi
det ostliknande 1l6pet Ater fylldes i skinnet sedan man tillsatt
en nypa £alt och kryddades med nédgot kumming. Hidrefter hingdes
det upp till torkning, forr i tiden i1 valvet %ill den t£tora
Sppna episen, for torkning. Nar den for yetning aveedda mjolken
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b11v1t lagom ugpvafma, tog man & mycket av 10prt scm kunde
anses behOVllgt lade in det i en llanalapg cch holl det 1 mjold
iwen tille denna lopnat. Det kunac Gven upplOsas i en kopp vaIm
mjolk, vilken sedsn blandades 1 oetmjolken, Lit51 dﬂVuﬂUHTHEP
hdngdes 1opet upp fox torkning Vdi&iikr det fdvaradee 1 ckaiie
siet. ' ,

kittel somyrymde tolv eller ¢emton liter. Storleken bercdde pé
hur.mycken mjblk'som skulle ystas, Ostkoxrgen,ellexr com den har
kollades‘ystekaret, “var ggo;& av p11kv1&tar cch var i de flast
fall mycket konsfullt flatad. Vem som tillverkade detca 21 ickd

@sttilverkningen i ett kirl av tla ellex i en fOTtent kowpall

a
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kint. De tillhandahdllos av kringvandrande krimare och kommo |
£r8n Skéne eller Bleking, efter vad det bexfittats., Med ett
durschelag samlsde man upp ostmassan och pressade mea bara hin-
derna ned den i ostkorzen sedan man i durschelsget pressat ur
£ mycket vasela som WOJll&t Cstkladet bestod av en mycket
tunn linneduk som lades i octkoracn innan fyllt denna med ost-
massa. Na&ot sfrekilt namn pfd dembintprescade VaStluﬂ hade man
inte har pé& orten, men vasgslan bendmnde man hax ‘vattle!”
Vasslan kom icke till stoxr anvindning 1 desga trakter. Let £01xq
dock att man kokade et tt clags vAlling som gick under nanmnet
‘NekHyvattlavalling; “Aven som QQEQPad SHVEHdP\ den annazs ut-
fordrade man svin och kalvar med densamme.

Sedan osten lepgst i korgen s& linge att n hunnit bli 1lite
fost togs den upp och bestrdddes med 11L0 i nt calt vazeltexr
den &ter lades ned och fick std i ungeffir 8 dagar 484 den tagit
form. Ce enda kryddoxr man hade till o&tpn var kumming och denng
krydda blendades i mdchﬂ dé den prescades i koxgen., I den gam-
la tiden d& man hade de &£t tora Oppha Lplfarna, sattee ostarna
till torkning pa cpis byWIQn dver levyi Det fOrekom Hven att
de lades upp pa den £.k. tcrkpdllen; ‘i tugﬁtakpt @sten kom
eJ till anvandning eller ¢oxtarde= t5rr in den var mnnC* sex
manader gammal, Den f0rtardes scR palige till smorefs, men den

forekom inte alltid vid mdltidexna. Det var endastvvid c&dana

£i11f51len 44 man hade frimmande eller lejt arbetsfolk. Bed—TE9

g




 vanligen dra ut till léangt fram pd kviillarna,ty det fGiekom

 Zmulle hon ha
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Det forstés att vid hogtider sdsom jul, péisk och midsommar var
. 8lltid ost pa bordet. Det fOrekonm visserligen tvinne sorters
Wostj,sbtmgblksewogh;skummjﬁl:scst;Men;detjV%Vmerawsallangsomgﬂg_QWaﬂwf
bondebefolkningen brukade skummjolksost., ¢ -
‘ [ Varje &r efter skdrdetiden brukade byns kvinnor glltid |

sthlla till med ett ostegille ellex som det hir pd orten bendmn-f
des)ystegillelfet var i allminhet tva eller tre Eardar 1 varje|l
lag.| Ystningen Iorsiggitk vanligen p& eftermiddagen och brukade|
~ mycket prat vid dessa tillfBllen,lDessutom skulle alla som kom- |
- mit med mj@lk~ha;traktering,*Denﬁa bestod av kaffe och kakor, |
_dnda upptill tio ellef;tolv~$crt6r.‘Alla'Ville;Vafa~vérSt./Ear;:
151 blev en s&dan tillstBllning 18tt sd kostsam. Den vassla man
. s£jdlv inte hade anvindng 0T skanktes bort till behOvande 1
praonnckapet. ; . .. .
[ PA hbstsidan brukade de obesutina och torparhustrurna an-
ordnz'Yiggeyste! ‘Wagra dagar innan det £till tinkta yestegillet
 'brukade desga kvinnox g8 omkring i gdrdarna for att be om mjolk
_will deuvta. Det fOrekom aldrig att de blevec nekade. De fingo
_ mjolk i stor myckenhet.'weﬁ.det‘var‘inte;bara‘mjﬁlk~mah.féfﬁéi
_ med sig vid desss tillfallen, Aven smdr och sovel hbrde till.
D& det skulle ystas i pristgirden brukade priastfrun genom nédgon .
 f&rtromen bland kyrkvArdsmororna kungbra att den ellex den dagen
1% hon : ning;ﬂ&;Sam%ides,sacknens alla Lorpimsta och|
" med mjblkepannar och s.k. forning som '

rikaste bondustrur =Pa ; ;
bestod av smbr, £&r och kalvkott dessutom ostpankakakor cch
 sStostar.| TDenna sed har nu £& gott sém upphort., =
[ p2 den tid A4 man holl sig med getter gjordes oct av get-
mjdlken. Den kallades ‘) petost?” Den hade en nigot besk och
frian smak,;j - . - . . L




