ACC. NR M1223Kj' /

Mjolkhushallning,
Ujslkningen skedde morgon och kvall for hand, mers som strip-

mgolknlng Térr En nu, det var kv1ﬂnornq som skotte det arbetot

Iorr, mjtlkningen skedde i allminhet i en trabytta (en staver
var ldng till handtag) helst gjord av enestaver, rengjordes med
varmt vatten och emellanft med enelag (avkok av enerig) Trisilen

var gjord som en rundskdl med circa 3 tums runt h&1 i botten vari

var fist en pl&tbit med hal 1. In i silen lades linne eller Ty

copodiumrevor. D& sedan plétspannar fére Arhundraskiftet kom till

anvandning silades genom en linneduk som hills OSver kanten pd
spannen. Mjdlken forvarades i allminhet i skip il glaserade ler—
bunkar som gjordes i Lsgholm eller Falkenberg. Mjclkforvaring i
tribunkar har ej forekommit de sensste 75 aren, mjblkningén skedd
i allminhet hemma. Férsﬁljning av mjolk forelkom sﬁllan, men ﬁmbre

séldes till uppkipare och pengarns anvindes till det som bEst be+

hévdeg. (De senaste 25 &ren levereras mjclken till mejeriet och
bonderna kdper smpr och ost. Oskummad mjolk anvindes ej mycket i
hush8llet fordom, det fick bli skummjslk. Blé/suyﬁiélk var ej

Alskad men fick den std om sommaren blev det tjockmjolk, Att blay
da maol? och dricka anvindes 111 dryck av en del personer bide
forr och nu. PAr och getmjolk anvindes e] mycket, getmjolk rekom
menderades ibland,somkmedioin. Uppkokﬁ'mjﬁlk forekom mer forr En
no, Till grynrétter anvdndes nistan alltid mj61k, men filbunke
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sillan forr.,
Rémjtlken anvindes firr som nu +$ill s.k. rémjtlkakaka (blan

dades lagom med annan mjctlk och uﬂphetthew helst 1 vattenbad)

Sotost kokades till kalas. Lgmlken vstades f5rst och koksdes $i11]

den blev fast med tillsats av grddde om den skulle bli rilktigt
god.

Smbr. Mjolken fick std for griddsittning linge om de voro
ndla, separatorer blev allminna vid sekelskiftet. Kirnorna voro
i allménhet stavkirnor, nir det var lite gréddde genom vispning.
Kvinnorna k&rnade, men ofta fingo minnen hjdlpa ti11 d4 det var
svirt att f2 smor. Kdrnmjslken anvindes till dryck. Smbret kn8da-

des 1 en trdskal med trispade varefter det skakades till en avléng

smérlunke. Smoraskar svarvades av boktri men anvindes endast tlll
smorforvaring dé nfgon skulle ut pa férdresa 1 matsacken.

Oste. tlllverkades av bade skummad och oskummad mjolk med 10pé

som gjordes av kalvmagen med diri liggande ystad mjolk som gkolj-
des och torkades, 1lOstes upp 1 mjslk och tillsatbes den handvarma
yetmjolken, ldpet invirat i en duk som kremades ur. Mjdlken virm-
des i en kopnarklttel, Den bet 10pe som anvindes endast en ging.
HEr snvindes ostkor;ar av bidrkrot. Ostklide anvindes, vagsle ko-
kades ti1l sandost qfésﬁen;saltades ovanpd, kryddades med kummin.
Ostarna torkades p2 genomborrade brider, Ost anvindes ofta och

var ofta gammal. Det var rHtt vanliegt, att kvinnorna gingo till
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ystegillen ochitilltféitiga OChftorpare‘vaT‘det ofta de Gverens—
kommo att gf semtidigt med mjslk och mat s8 att det ej blev kost-

nad for fattiga. Pristen var det £6r 1lingt till, men de gingo til]
18rare och 1lBrarinnor. Till ost anvidndes vHl knappast nigon snnan|

mjolk &n komjollk som 1b13nd blandades med k#rnmjtlk, Har i orten
var det knappast nawra storre girdar, hogst 10 kor och foérr blev
det ej mycket mjolk, det blev battre vid sekelskiftet, mera jord
odlades och gtdslades och skottes bE ttre gamu tkad valTodllné.

Dessa uppgifter dro frén Vra, Torpa och Hinneryds socknar
fnérmast Hallandsgrangen och grunda‘sig p&d eget och min hustrus
minne samt Fordldrars och forfordldrars uppgifter. Jag &r 75 ar,
f£6dd h&r och har arbetat vid Jjordbruk utom en kortare tid wvid
tegelbruk i Danmark samt sockerbruk i Hilsingborg. Sedan'har jag
sjélv varit bonde. '

17 = 3 = 1952 - Med hElsning
| ' Jd. Gudmundsson
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(Vré,socken)

LUNDS UNIV.
FOLKMINNES-
ARKIV



