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I Ské&ne-Trands, i bidrjan pid seklet, fanns en hel del tridgirdar. P45 Helene-

torp, dir fanjunkare Hult bodde, Tanns en stor trddegird med gamla trid.

Bttt med jHttestora, rdda Epplen, fizga hidllbara, men Ennu stirre dm det

2

srina husmodersipplet. Det, ocksa stora, grina sockerpironet, fanns pi

gizteivaregirden och hos skolliraren. Hos den senar
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Zven nyare, 44 liraren, Erland Nilsson, var intresserad tridsirdsidkare.
[y b2 b 3 -

Hér och var hade de det nmycket stora, bliédrsda plommonet, bhendmnt kivd-
J 9 9 J
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histar, alltsd kotthEstar. Kregon' , krikon, fanns hir och var liksom
slonbiren, runda, bli. I en gammal trddgird, norr om nr 20, fanns det s.k.

tyckte man att det var underbart. 3Swmak ungefdr som Belle Boskop. Mitt 1

o~

byn fanns en tridgérd, dAr det fanns valnStstrdd. D8 man som barn, fick

av barnan dir/en valndt med det zrdna om, het man i det och visste &] att

det fanns en n%t inunder. Net var nog ej s% vanlist med valnStstrid i

socknen.
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Tradeodrden pdh nr 20 var mot norr. Den var delad i fva halver. Den ena LUND
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halvan hade Ingar Mirtensdoiter som undantagsfdrmin och den andra halvan

hade sonen och dennes familj. I Ingars halva fanns urgamla, mossigs krus-

hErshustar, roda, hiriga, sdta, stora och &ven sadana gula bEr vid sten-
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ien och 1
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T enna vAxte de mindre sorfterna, slita gula och rdda

P

sardsg:

Citron-

dppeltrid med gula, slidta dpplen. Det bar e] frukt forridn det var trettio

fr. Ingar hade sjidlv satt kErnan. Alla triden var satta av kirnor. Det

fanns tva andra Hppelirdd med Hpplen, mest lika astrakaner. Ingar kokade

inte mos. Hon torkade Hpplen 1 spisen och p& sitiugnen och fHrvarade dem

=3
sedan 1 tygpisar. At bitarna, som karameller nistan, om vintern eller

. . ~ ‘e . 1" “e "
kokade bitar 1 erynsoppor. Det fanns tva pirontrédd, glaspiron det ena,

0

det andra sommarpiron. Pdronen fts naturell, gavs bort av eller kokades

i lingon eller t1ll ingefarspiron. Krusbirsbuskarna fick =nj3ldagg och

hlev odugliga.
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Nen andra halvan av tr&dgirden var ndgra trid dominerande, det s&ta

mitt framf5r familjens enda FTyrarutorsfdnster mot norr. Men Hpplena av

5

detta blev s& otroligt goda mot julen och var de enda som bonden A% av.




botten i sandhuset eller skafferiet eller riattare spiskammaren sade vi

senare, Sedan hustrun dog, sade man e] linsre "sanhus’'. Sedan fanns det

"sura" tridet, det "runda’, det "linga", "fars tréd” och det "prickiga”

Wa

tridet, s& %allat f8r att &pplena blev svartprickige 1»& skalet, De var
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rrliga och saftiga och av en fin sert, men vi mAste skala dem, d& fdr-

ldrarna trodde att man fick barnférlamning av prickarna. Det "roda” tridet,

dar fruktkdttet var rott in till %Ernan, vixte i &Zkern., De var halvstora,

Lpplen torkades 1 klyftor p& plAt i ugnen, men Hven 1 ringar, som trid
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p& tridar och hingdes Sver spisen. Det var den simre frukiten. Barnen ville

gArna ha ettt HApple med till skolan i viskan och det fick de om det fanns,
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kvanske efbter potryckning: "Jag "ajjer” (Hzer) den och den ett dpole,

f5r jasr fick ett igir.” Man stekte Hpplen pd spisen pd histen, 42 de var

hirda och sura och hade dem som mellanmil. Det ansigs ndstan f8r helgerin

fArst mor om man

att hita 1 ettt Hpple och s& kasta det. Man

ha

fick ta ett nedfallet dpple, aldrig pd trddet. Farsk frukt som sfterritt
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hirde man e talas om., Den som hade fddelsedag pd histen, fick pé& morgonen

det stérsta dpplet som fanns. Mos av dpplen kokades, ocksi som sylt. Tet

var fArst efter 1921, d& bonden gift om sig, som den

mos. Detta 4%s sedan som efterratt med mjislk och som

och kakor och Hppelkakor med skorpbridssmulor. Av alla slags bér man hade

kokades sylt, som breddes pad bridet istdllet {8r smir, som e forut anvinis

i hushdllet hBr, i1 synnerhet under krigstiden. Ibland kom grannens med en

kore bisarfer eller %drsbir, som dels &t%s naturellt, resten till bland-

sylt. ™4 berfittaren var en sju-32tta &r, fick hon fdr firsta g

el

ngen smaka

Det var en sovinnare Andersson 1 byn vid dammen, som vi umgicks

med, eventuellt var vi slBkt. Han hade fina jordzubbar och stora vinbir

och han mav oss av dessa och dven plantor till den nya téppan mot Sster

3

bErsbuskar. Skollédraren hade jordagubbar tidigt, =

n annars var dess

o

o

hidr ej vanliga d&. 1921 hade Otito Andersson i Ondslunda jordgubbar, och

en buske med vita vinbir, inte ens d& var de vanliga 1 tréd
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nyplockade som efterridtt eller som mellanmidl $ill barnen. Tjénstefolket

N

fick inte smalksa dem. 1939 f8rst smakade berittaren tomater. Inte firrin

iy

[

n pad fyrtiotalet de grina inkokta pi ett kalas i byn.

Selma, Jdotter till klockare Lundstr®m i1 byn, brukade koka in potatisbir,

unge fir som griéna tomater. Det hade hon giort linzt innan 1921, di hon gifte

siz med bonden pd nr 20 (far). Aven fldderbiren plockade hon och kokade

saft av. En fem, sex halva liter, eller vid riklig tillging pA bér mers,

°

45 sAdan saft ocksd gavs bort till vEnner, Den var som vin och anvindes

som sadant, men ansfigs mycket bra och verksamt mot firkylningar, liksom

blommornsz, som anvindes till t€. Den fordrade stor omsorg vid tillagningen,

44 den girns ville jHsa. Men Selma kunde konsten. Ingen kokar v&l numera

saft av fliderbir. Hon var vil med de sista som kokade denna saft 1

Skine-Tranfs. Apelsiner, bara till julen, fick vi barn vars ett om hand-

landen hade hemma eller om far kérde $1ll Tomelilla. Inte alla jular

tunde man skaffs sidana. Och vi sprutade saften av skalet i Ogenen pi
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tigt, men till =lut

troligt 5r att de gamla nigzgonsin 2t apelsiner f6rr. Citroner anvindes ej.
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Det

talades om att hos herrskapen gneds hBnor och tuppar med citron fA3r
fi)

att

jo

esza skulle bli mBrare vid tillagningen. Citron ansfigs ocksd bra mot

sockersiuka, ordinerat av doktor Ekman i LAvestad 1923. Mot forkylning Er
J 3 &£

det

en del som anvinder citron och varmt vatten. Det har anvints litet

Gverallt i vistra Skine (M6rarp) i Lundatrakten p& tjugo-trettiotalet
och anvinds vEl Hnnu Sverallt pad sina stéllen med eller utan honung i.
Bananer smakade berittarsen fHrsta gingen pd Hiviks marknad fdr 34 &r

4
Sear

o~

an, men vindruvor vid 1914, komna ifrAn gHstzivarens i byn. Hos gist-

tri

egna hem

d, ibland alldeles virdeldsa, a4 fick grisarna dem. Annars kokades de
7 b =

nd lingon eller som ingefdrspiron. Ingefirspiron kokades ocksid pad

nr

3
Allfoa i grron Pk )f’m‘-’/é‘é:/:/
20, 1310-1312 eller innan kriget, till steken. SlonbirefAfkokades med ™

e

lit

- 3

et Httika och anvandes vid beredningen var enligt zammal

metod, krama de mogna biEren 1 Det var ettt Jjobbigt ghra.

Te urkramade biren kokades sedan upp och fickmyinna genom sil eller duk
och det blev riderit pi eftersaften. Efter 1521, pd nr 20, kokades béren
med vatten och Tick avrinna, vilket var littvindligare. Men efter den
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nfinnda metoden blev en mycket hillbar saft med
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Sur, svart vinbirssaft ansigs hra f6r magen. PA den
H 5

virldsltriget, fanns grina och bruna glasbuteljer och en del gula H5ganis

stenflaskor. De var svara att h&lla rena. Man hartsade med vanligt harts

och korksr som kokades fhrst. Ing

en salicylsyretillsats i saft eller sylt.

Over sylten lades vaxat papper, doppat 1 konjak eller brinnvin. Vanliga

1

ler—- eller stenkérl och 1 vita ingefdrskrulior firvarades sylte:

5 2
1 2

nigon glasburk oeksi. Inte s& mycket saft kokades. Det var efter tillegdng

pa bAr., Men innan 1916, 42 det varit frost nfgra ndtter, skickades barnen

=)

N

ti1l, At vdEster,

i~

mest &t 8r att

ut

N

plocka tjidrneslin (stérkbér). Det var kallt om fingrarna och litet kusligt.

En man hade en ging under natten gdtt vilse, kommit i ett sddant snir]

. . 5 . . .. . "o,
och ei tunnat ta sig ur. Mor lade hiren 1 ett Hdgands-, eller "silsekrus”

fo

tallrik Bver, fick std ett dyszn, si h#élldes saften ur. LALL att hidlla

direlrt 1 grytan, om man hdll tallriken med bara en springa Idr saften.

Den kokades upp och hdlldes pd igen. S& gjorde man trenne ginger, fick

std ett dygn emellan. Sedan hilldes 1 en sup, eller mera, brinnvin.

@
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ACC. N:R M. 13879 7:4,

Sattes efter hartsning i "sanhuset” pa golvet, dir det var mSrkt och ritt
g p = b

svalt, Zallades for vin, ansidgs bra vid sjukdom, forkylning m.m. Denna

saft var ur modet vid denna tid, vi var vEl de enda som gjorde den 1

socknen. Var exklusiv, anvindes ej 1 matlagning, men vid kalas till

kvinnor och barn.

En ny sort krusbir, de stora, avléinga, grina, sattes vid 1911-1912 1 den

+

nva tiEppan mot ster. Midldasgen var mycket besvirlig. Sot och aska strdddes

Sver och under buskarna och vid stortvAtnten, vir och hist, hilldes lut HZver

D

t111l fHea nvtta. Sonhusitrun klippte bort alla mjcldaggsangripna toppar pé

de nysatta buskarna och det tycktes hjdlpa. De stora

gamla buskarna 1

"hauen" i norr blev bara virre. Ingar, son och sonhustru sade hauen.

LA Ingar dog 1926, litet efter, grivdes de gamla buskarna upp och en del

frukttrdd. Och sonen satte bjdrkar dér. En ny tr8dgérd lades 4t viHster,

och Aven namnet, hauen blev borta. IHu

Forr sade vi risp om vinbiren, stickel

1843) sa hinbdAr till hallonen. I skola:

1.1'1’*1,]421’\7:\'1" nel Ae oaml
Lrusna ocn g gamli

henfimningarng

plockades av pd en sing, d& de var mogna. Det att om man repade
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av dem, skulle det dinte bli nya. Dessutom sz

buske. Erusbir kunde ju plockas efter de mognade. Ingar (beridttarens far- —
moder) var ensam och kokade bara helt litet saft, nédgon gng om hon fick

hir., Kramade dem raa i duk. KrusbhEr 42t hon naturell eftersom de mognade.

Sonhustrun diremot, med stor familj, kokade mycket sylt, mer &n brukligt

var. Forst rabarbern. Xokade den utan vatten tills den blev fast, anvindes

pd bréd i stillet f3r smir. Och den anvindes bland ris $ill grSt eller

i

som krim. D& den vExXL ut pi h¥sten kokades ny sylt igen. Av spinnars

s

Andersson, innan f¥rsta kriget, fick hon mycket rdda vinbir. De svarts

halvstopflaskor, grina kvartersflaskor och

runda Httiksflaskor. Bn tolv liter tillsammans av saft anvindes till

sopper sedan under vintern. Aven gelé kokade hon, first rdd, men efter

1042 wlandat med svarta vinbir. Geldet hidlldes i flaskor och det var

inte fastare #Hn att det kunde petas ut med en av de

. : i . \ - 5 [
stickorna (dlalegt: spudorna). Aven geldet anvande

eller utan sm¥%r inunder. Det var innan 1918. Sedan

] W emmrtore AT Eos 3 tamme At ool b o e r 3 o P
den sortens paligz 1 hemmet. Bisrnbdrssylt, men de viaxte vilda, och &ven

sylt av Applen kokades. Lingon och blabHr &ts till pannka%orna fr5r det
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mesta, men Aven den anvindes istdllet fdr sm3r pd bridet. Ungefér trettio

)

liter sylt kokades per &r i det hushdllet - innan 1313, Aven plommon

kokades som sylt vid b3rjan av seklet. Men hos slidktingen lHngre ned At

byn till, Gustav Gummesson, kokades bara en 'fem, sex liter r4d vinbirs-

(13

sylt och ingen saft. Lingon och blAbEr plockades pé Ondslundas brinner"”

o
&
eller "sten" och kokades in. Varje &r &kte Gustav Gummesson [han #Hr vil

en hundra Ar nu, om han lever) till Kronovall och k%pte stora, stora

buntar med rabarber, som skars i smf bitar och stoppades pa halvstop och

hartsades, och de lades ned 1 k#llaren, d&r det var mdrkt och svalt,

Anvindes sedan till soppor och krémer.

Bl&bHren kokades, hos Gustav Gummesson, sura i literflaskor i grytor med

hd omkring. Kokades s& att det bubblade upp om flaskhalsarna, s rann

Smibuskar, bir, brukade kvinnorna sitta, grenar och jord dver

eller delade Hldre buskar, sa att de bhlev fornyade.

FOLKLIVS-
ARKIVET
LUND



ACC. N:R M 115‘797 /Y.

Vid 1929-19%0 smakade beridttaren apelsinsaft och marmelad for forsta

afnoen,

Binderna 1 gemen sk3tite =3 sina frukthtrdd eller beskar dem. Kanske skar

ev en och annan torr gren eller skar bort ettt - tjyvaskott”. Skollédraren

ard val.

O
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dédremot skOt

Ifrin “stra Skéne reste minga t1ll Danmark. DEr var fruktodlingen lingt

kommen., Man fick viAl en del impulser dirifrén.

hade stor betydelse f8r fruktodlingen 1 allm&nhet. Och

som propagerade for Skad fruktodling. Hjortsberg till exempel,

tridghard

och dittrarna dir var mad modnb och skickliga att tillvarataga frukt och

har pd den tidens moderna sitt. En av diftrarna, gift med berittarens

fader, p% nr 20 i Trands 1939. For en tjugo £r sedan smakade beridttaren,

som d4 bodde i Ménslunda by i Albo hirad, tomater. Det var sonen, son

varit pi Broby sanatorium och 2tit tomater dir, som ville ha siadana, och

o [

de kunde Ju képas 1 L3vestad, men usch, hur kunde de Hta sz2dana, tyclkte

herdttaren d4, nu tycker hon annorlunda.
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