acc. nr M. 16?97- /~/Z.

Landskap: ...... j% Qﬁn/g/ ............................... Upptecknare:%&m..zfﬂ %,%M%ffﬂ/
Hirad: ... y ..... ? %‘ﬁvj .................. Berc‘ittm)':: Jw&ﬂaﬁi/ﬂ’,%
2

1%
Socken: \//&M Berdittarens yrke: ... 3

Uppteckningsar: ... /75; ................................ Fodd ér /70/ o %‘ém;w—\;;ﬁ/n/é

A /- Z.

FOLKLIVS-
L n ARKIVET

_ LUN
2 ”‘Z"‘, .
%’/ﬂ b el

/

f &
3, I8 ¥ g
[ P P ;‘w‘i‘wwﬁ

@f /33

Skriv endast pd denna sida.



I Ské&ne-Trands, i bdrjan pi seklet, fanns en hel del tréddgirdar. PA Helene-

torp, ddr fanjunkare Hult bodde, fanns en stor trddgird med gamla trid.

BEtt med jAttestora, rdda Hpplen, fhga héllbara, men dnnu sitbrre dp det

grina husmodersédpplet. Det, ocksd stora, grona sockerpironet, fanns pi

gdstgivaregirden och hos skolliraren. Hos den senare fanns aycket frukt,

&ven nyare, da ldraren, Erland Nilsson, var intresserad tridgirdsidkare.

H&r och var hade de det mycket stora, bladrsda plommonet, bendmnt kjvd-

.n . e AL ] . . .
histar, alltsd kotthdstar. "Kregon", krikon, fanns hir och var liksom

slonbiren, runda, bld. I en gammal trddgérd, norr om nr 20, fanns det s.k

- .

jArnipplet. Det var ratt litet, jHrngrdtt, mycket hdrt, men framemot april

tyckte man att det var underbart. Smak ungefdr som Belle Boskop. Mitt i

byn fanns en trAdgdrd, dir det fanns valn$tstrdd. DA man som barn, fick

av barnen dér/en valndt med det zrbdna om, bet man i det och visste ej att

det fanns en n%t inunder. Det var nog ej s vanligt med valnStstrid i

socknen.
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Trideirden pA nr 20 var mot norr. Den var delad i tvd halvor. Den ena

halvan hade Ingar MArtensdotter som undantagsfdrmAn och den andra halvan

hade sonen och dennes familj. I Ingars halva fanns urgamla, mossiga krus-

harsbuskar, rbda, hiriga, sota, stora och &dven séidana gula biAr vid sten-

cirdsgdrden och 1 denna vaxte de mindre sorterna, slidta gula och rida

bdren. DAr fanns r¥da vinbir utanfor loggaveln i gamla léngan. Citron-

dppeltrdid med gula, sldta dpplen. Det bar ej frukt forridn det var trettio

dr. Ingar hade sjilv satt kdrnan. Alla tr&den var satta av kdrnor. Det

fanns tvA andra Hppeltrdd med Zpplen, mest lika astrakaner. Ingar kokade

inte mos. Hon torkade Hpplen i spisen och p& sittugnen och f3rvarade dem

o ) .
sedan 1 tygpisar. At bitarna, som karameller nistan, om vintern eller

kokade bitar i grynsoppor. Det fanns tva pirontrid, "glaspiron” det ens
‘ SR : I 3
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det andra sommarpiron. Pironen &ts naturell, gavs bort av eller kokades
ki

i lingon eller till ingefédrspéron. Krusbérsbuskarna fick mjsldagg och

blev odugliga.

Den andra halvan av triddgfrden var nigra trid dominerande, det "ssta”

mitt framfsr familjens enda fyrarutorsfinster mot norr. Men Hpplena av

detta blev si otroligt goda mot julen och var de enda som bonden At av.
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De var korngréna och spetsiga. De férvarades i en tunna med litet hd 1

botten i sandhuset eller skafferiet eller rittare spiskammaren sade vi

senare. Sedan hustrun dog, sade man ej ldngre "sanhus”. Sedan fanns det

"sura" tridet, det "runda”, det "langa", "fars trdd" och det "prickiga”

tridet, si %allat f8r att d@pplena blev svartprickiga pd skalet. De wvar

syrliga och saftiga och av en fin sert, men vi miste skala dem, di f6r-
vy ? ’ 1

Hldrarna trodde att man fick barnfdrlamning av prickarna. Det "roda” tridet,

dir fruktkSttet var rott in till k&rnan, vidxte i Akern. De var halvstora,

kantiga, s0ta och trdiga. Inget av dessa dppeltrdd var ympade utan kirn-

trdd. Och s& var det "grdndttan” en renettsort.

LKpplen torkades i klyftor p& pldt i ugnen, men &ven i ringar, som triddes

p& tridar och hingdes 5ver spisen. Det var den sHmre frukten. Barnen ville

gdrna ha ett Hpple med till skolan i viHskan och det fick de om det fanns,

kanske efter pitryckning: "Jag "ajjer” (Hzer) den och den ett dpple,

f5r jag fick ett igir.” Man stekte Hpplen pd spisen pi histen, d& de var

hirda och sura och hade dem som mellanmil, Det ansfgs nistan fér helgerin

att hita i ett HApple och s& kasta det. Man fick friga fArst mor om man

fick ta ett nedfallet Hpple, aldrig pd tréddet. Férsk frukt som efterridtt

FOLKLIVS-
ARKIVET
LUND




ace.nr M. 1@797 : 4

héirde man ej talas om., Den som hade fddelsedag pd histen, fick p& morgonen

det storsta &dpplet som fanns. Mos av &pplen kokades, ocksid som sylt. Det

var first efter 1921, d& bonden gift om sig, som den andra hustrun kokade

mos. Detta &ts sedan som efterrdtt med mi3lk och som mellanligg i tartor

och kakor och &dppelkakor med skorpbridssmulor. Av alla slags bir man hade,

kokades sylt, som breddes pa bridet ist8llet f8r smir, som ej firut anvints

i hushfllet hir, i1 synnerhet under krigstiden. Ibland kom grannens med en

korg bizarfer eller %drshir, som dels Ats naturellt, resten till bland-

sylt. DA berdttaren var en sju-2tta Ar, fick hon for firsta gingen smaka

jordsubhar. Det var en spinnare Andersson i byn vid dammen, som vi umgicks

med, eventuellt var vi sl&kt. Han hade fina jordgubbar och storas vinbar

och han gav oss av dessa och Aven plantor till den nya t&ppan mot Hster,

och vid 1912 eller n&got senare sattes ett litet land hemma och aya vin-

barsbuskar. Skolléraren hade jordgubbar tidigt, men annars var dessa

bir ej vanliga di. 19271 hade Otto Andersson i Ondslunda jordgubbar, och

en buske med vita vinbiZr, inte ens d& var de vanliga i tr&dgirdarna. 1927

tonserverades jordgubbarna dir hos O.A. i glasburkar i vattenbad i gryta.

P8 fanns ej apparat f5r hermetisk inkokning. De flesta 4t jordgubbarna
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nyplockade som efterrédtt eller som mellanmdl ﬁill barnen. Tjinstefolket

fick inte smaka dem. 1939 forst smakade beréttaren tomater. Inte fArréan

in pd fyrtiotalet de grdna inkokta p& ett kalas i byn.

Selma, dotter till klockare Lundstrom i byn, brukade koka in potatisbir,

ungefir som gr¥na tomater. Det hade hon gjort lingt innan 1921, d& hon gifte

siz med bonden pd nr 20 (far). Aven fldderbiren plockade hon och kokade

saft av. Bn fem, sex halva liter, eller vid riklig tillglng p& b&r mera,

d% sAdan saft ocksid gavs bort till vinner. Den var som vin och anvindes

som sadant, men ansigs mycket bra och verksamt mot f3rkylningar, liksom

d% den girna ville jdsa. Men Selma kunde konsten. Ingen kokar vidl numera

saft av fliderbir. Hon var vil med de sista som kokade denna saft i

Skane-Trands. Apelsiner, bara till julen, fick vi barn vars ettt om hand-

landen hade hemma eller om far kdrde till Temelilla. Inte alla jular

kunde man skaffa sddana. Och vi sprutade saften av skalet i Ggenen pi

varandra. Det trodde man var hilsosamt f3r det sved ju. Att &Hta det vita

ansdgs ziftigt, men ti1l slut &t vi upp det med, skal och allt. Knappast

troligt dr att de gamla nfgonsin £t apelsiner f8rr. Citroner anvindes ej.
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‘Det talades om att hos herrskapen gneds hinor och tuppar med citron f5r

att dessa skulle bli mSrare vid tillagningen.fCitron ansigs ocksd bra mot

sockersjuka, ordinerat av doktor Ekman i Livestad 1923. Mot forkylning &Er

det en del som anviander citron och varmt-vatten. Det har anviadnts litet

verallt i vHstra Skine (Mdrarp) i Lundatrakten pi tjugo-trettiotalet

och anvinds vdl Hnnu Sverallt pa sina stdllen med eller utan honung i.

Bananer smakade berittaren f5rsta gingen pd Kiviks marknad for 34 &r

sedan, men vindruvor vid 1914, komna ifran gistgivarens i byn. Hos gist-

givarens smakade berdttaren forsta gidngen Hppelkaka, 1921, lagade sidan

sedan i det egna hemmet. Piron fanns 1 byn och utomkring pa jittestora

trad, ibland alldeles vdrdelssa, d& fick grisarna dem. Annars kokades de

hland lingon eller som ingeflrspiron. Ingeflrspiron kokades ockséd pa

2 yi
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nr 20, 1910-1912 eller innan kriget, till steken. Slonbirehfkokades med

4

ﬂ?;‘

litet Attika och anvindes vid gillen. Saftberedningen var enligt gammal

metod, krama de mogna biAren i en linneduk. Det var ett jobbigt gira.

med vatten och fick avrinna, vilket var ldttvindligare. Men efter den
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fArstnimnda metoden blev en mycket hadllbar saft med litet sockeritging.

Sur, svart vinbArssaft ansfigs bra for magen. P4 den tiden, innan férsta

virldskriget, fanns grsna och bruna glasbuteljer och en del gula H5ganis

stenflaskor. De var svAra att h8lla rena: Man hartsade med vanligt harts

och korkar som kokades fdrst. Ingen salicylsyretillsats i saft eller sylt.

Over sylten lades vaxat papper, doppat i konjak eller brédnnvin. Vanliga

ler- eller stenkfrl och 1 vita ingefdrskrukor f#irvarades sylten. Det fanns

nigon glasburk ocksA. Inte s& mycket saft kokades. Det var efter tillging

Pa bHr. Men innan 1916, d& det varit frost nfgra nitter, skickades barnen

ut till stengdrdsgérdarna, mest &t "skauen" till, At vdster, fdr att

Jo

tt vilse, komnmit i ett s&dant sniri
1

o

En man hade en ging under natten gf

och ei kunnat ta sig ur. Mor lade biren i ett Hogands-, eller "sHdlsekrus”

(som man siger hiruppe). Kokande vatten hilldes p3 och linneduk och en

tallrik Aver, fick std ett dygn, s& h#lldes saften ur. LAtt att hilla

direkt i grytan, om man h3ll tallriken med bara en springa for saften.

Den kokades upp och h&lldes p& igen. S& gjorde man trenne ginger, fick

st4 ett dygn emellan. Sedan hdlldes 1 en sup, eller mera, brinnvin.
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Sattes efter hartsning i "sanhuset” pi golvet, dér det var m¥rkt och ritt

svalt. Xallades for vin, ansags bra vid sjukddm, forkylning m.m. Denna

saft var ur modet vid denna tid, vi.var v8l de enda som gjorde den i

socknen. Var exklusiv, anvindes ej i matlagning, men vid kalas till

kvinnor och barn.

En ny sort krusbir, de stora, avlinga, grina, sattes vid 1911-1912 1 den

nva tHppan mot Hster. Mjsldaggen var mycket. besvirlig. Sot och aska striddes

5ver och under buskarna och vid stortvBtien, var och hist, hilldes lut Hver

till fhgza nytta. Sonhustrun klippte bort alla mjoldaggsangripna toppar pé

de nysatta buskarna och det tycktes hj&lpa. De stora, gamla buskarna i

"hauen" i norr blev bara virre. Ingar, son och sonhustru sade hauen.

D& Ingar dog 1926, litet efter, grdvdes de gamla buskarna upp och en del

frukttrid. Och sonen satte bjdrkar dér. En ny triddgérd lades &t vister,

och #ven namnet, hauen” blev borta. Nu #r ddr hinsgdrd i den gamla hauen.

Férr sade vi risp om vinbiren, stickelbdr till krusbir och Ingar (f5ad

1843) sn hinbdr till hallonen. I skolan lirde vi att s8ga vinbi#r och

krusbir och de gamla bendAmningarna firsvann med de gamla., Vinbaren

slockades av p3 en zing, d& de var mogna. Det ansfgs att om man repade
D Ly i f
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av dem, skulle det inte bli nya. Dessutom s%g:det fult ut med en repad

buske. Krusbiar kunde ju plockas efter de mognade. Ingar (berﬁttarens far-

moder) var ensam och kokade bara helt litet saft, négon ging om hon fick

bEr. Kramade dem rda i duk. Krusbér At hon naturell eftersom de mognade.

Sonhustrun diremot, med stor familj, kokade mycket sylt, mer &n brukligt

var. Forst rabarbern. Kokade den utan vatten tills den blev fast, anvindes

p3 brod i stillet f5r smir. Och den anvindes bland ris till grot eller

som krdm. D& den viaxt ut p&d hSsten kokades ny sylt igen. Av spinnare

Andersson, innan f¥rsta kriget, fick hon mycket r&da vinbar. De svarta

hlev senare moderna. Hade halvsitopflaskor rdna kvartersflaskor och
) B -

runda #ittiksflaskor. En tolv liter tillsammans av saft anvindes till

g

sopper sedan under vintern. Aven gelé kokade hon, fSrst rod, men efter

1912 hlandat med svarta vinbir. Geldet h#Hlldes i flaskor och det var

inte fastare #n att det kunde petas ut med en av de lénga stick-

stickorna (dialekt: spudorna). Aven geldet anvindes till smirgisar, med

eller utan smSr inunder. Det var innan 1918. Sedan anvindes ej léngre
J g

den sortens paligg i hemmet. BjSrnbirssylt, men de vHxte vilda, och dven

sylt av Applen kokades. Lingon och blAbAr &ts till pannkakorna frir det
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mesta, men dven den anvidndes istdllet for smdr pd bridet. Ungefir trettio

liter sylt kokades per &r i det hushdllet 7kihnan 1913. Aven plommon

kokades som sylt vid b3rjan av sekleb, Men hos sldktingen léngre ned &t

byn till, Gustav Gummesson, kokades bara en 'fem, sex liter r5d vinbirs-

'sylt och ingen saft. Lingon och blAbAr plockades p& Ondslundas "brinner”

eller "sten" och kokades in. Varje &r &kte Gustav Gummesson (han #Hr vil

en hundra Ar nu, om han lever) till Kronovall och k¥pte stora, stora

buntar med rabarber, som skars 1 sméd bitar och stoppades pz halvstop och

literflaskor, skakades hirt ihop och kallt vatten h&lldes p&. Korkades och

hartsades, och de lades ned i k&llaren, d&dr det var morkt och svalt.

Anvindes sedsn t1il1l soppor och krémer.

BlAbiren %okades, hos Gustav Gummesson, sura i1 literflaskor i grytor med

hd omkring. Kokades s& att det bubblade upp om flaskhalsarna, si& rann

skummet ut. Sedan korkades de och hartsades. Nagon frukt kokades ej in

pa detta stdlle, som var mycket gammalmodigt. I en del bondfamiljer

kokades plommon i krukor i vattenbad. De anvéndes sedan till stek.

Sm&buskar, bir, brukade kvinnorna sitta, l&zga ned grenar och jord dver

eller delade #ldre buskar, s& att de blev fdrnyade.
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Vid 1929-1930 smakade beridttaren apelsinsaft och marmelad f6r férsta

zingen.,

B¥nderna 1 gemen skBtte ej sina frukttrdd-eller beskar dem. Kanske skar

ev en och annan .torr gren eller skar bort ett " tjyvaskott". Skolldraren

ddremot skotte sin trddgird vial.

Ifrdn 5stra Skine reste manga till Danmark. Dir var fruktodlingen langt

kommen. Man fick vil en del impulser dirifrin.
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Préastglrdarna hade stor betydelse for fruktodlingen i allm&nhet. Och

préstér fanns som propagerade for dkad fruktodling. Hjortsberg till exempel,

vars skrifter #nnu idag kan pAtrdffas i gamla hem - ndgzon ging (Grinna-

trakten). Men Hven klockaregirden i Skéne-Trands hade en stor tridgird

och dAttrarna dir var med modet och skickliga att tillvarataga frukt och

bHr pd den tidens moderna sitt. En av ddttrarna, gift med berZittarens

fader, p% nr 20 i Trands 19%9. For en tjugo 2r sedan smakade berédttaren,

som d4 bodde i Manslunda by 1 Albo hHrad, tomater. Det var sonen, sonm

varit pa Broby sanatorium och Ztit tomater d&r, som ville ha sidana, och

de kunde ju kopas i Livestad, men usch, hur kunde de Hta sé&dana, tyckte

berdttaren di, nu tycker hon annorlunda.
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